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All these components are dishwasher safe. If pulp has dried on any component,
we recommend you soak it in water and soap suitable for tableware until the
pulp softens, after which it can be washed in the dishwasher.

Clean the outside of the appliance (motor housing) and the rubber areas that
support the stainless steel tank, using a wet wipe.

Then rinse with a cloth dampened with clean water until no soap residue
remains and make sure that the surface of the rubber is completely dry.

When putting the grater-filter back, make sure it is correctly mounted, pushing
it down firmly as far as it will go.

It is recommendated to take appart the grating disk from the filter for an in
depth cleaning procedure.

It is recommendated to take appart the grating disk from the filter for an in
depth cleaning procedure. To assemble, we recommend tightening the nut
firmly help if needed with a spanner.

ATTENTION

To avoid dry pulp accumulating between uses, thus making cleaning more
complicated, pour a jug of water through the fruit input opening with the
appliance still running. This procedure can also be used to prevent flavours mixing
when processing different fruits.
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Accessories
What needs does your business have?

COUNTERTOP KIT

With the intensive use
Countertop Kit, you will

be able to continuously
remove waste, without
having to empty the bin.
This makes is easier to use
your multi-juicer and also
offers greater autonomy.
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Recipes

Multifruit recipes

Discover all the available recipes. Combine fruit and vegetables to obtain energy,
antioxidant, detox cocktails, etc. Let your imagination fly and discover new cocktails, full
of colour and flavour.

Discover the Multifruit recipe book
at www.zumex.com



Detecting faults and problems

FAULT POSSIBLE CAUSE CORRECTIVE MEASURE
The machine is Connect the machine
unplugged to the power supply

No power reaches

the plug Check the plug

Replace (the machine

includes a spare one
The fuse has blown p

THE MACHINE IS next to the first one).

NOT WORKING. Figure 1 detail

LE D OF F ettt et ettt et et e s e et et et s e aaes
The cover is not Make sure that it is placed
placed correctly correctly
The handle is not Make sure that it is placed
placed correctly correctly

Please contact Technical
Internal damage

Support
The waste bucket is Put the waste bucket
THE MACHINE separated from the next to the machine,
DOESN'TWORK THE machine body in the correct position
LED IS FLASHING.
(for 115V machines ...
only)

Please contact Technical

Internal damage Support




FAULT POSSIBLE CAUSE CORRECTIVE MEASURE

THE MACHINE At .
WORKS BUT Anor:laly inside the glease :.ontact Technical
THE LED IS OFF achne Hppelr

THE MACHINE

OFTEN GETS Check that the voltage is the

BLOCKED WHEN one stated in the manual

JUICING
IS XCInlINI2 Unbalanced filter Disassemble the filter
VIBRATES A LOT b £ the fruit del it
WHEN JUICING ecause of the frui and clean i
The cover is full of Disassemble the cover
waste and clean it
THEJUICEHAS .
TOO MUCH PULP
Blending soft fruit on Use speed 1 for soft fruit

speed 2 and speed 2 for hard fruit

Remove the anti-drip

THE ANTI-DRIP

OUTLET GETS The Jmcihasl pips or and clean |t.1 . o
OBSTRUCTED too much pulp Use speed 1 for soft I’UI1E
and speed 2 for hard fruit
IMPORTANT

Always unplug the appliance from the power supply before carrying out any operations to unblock it or remove
any obstructions. If, after following the troubleshooting advice contained in this manual, the appliance still does
not work, contact the Technical Support Service.

ZUMEX SERVICE Tel. +44 2035191292 - service.uk@zumex.com



ZUMEX PRESENTA

Multifruit es la licuadora perfecta para extraer el mayor jugo posible
de cualquier tipo de frutay verdura. Con esta licuadora disfrutaras de
una gran versatilidad gastronémica en la preparacion de cualquier
zumo, céctel o batido que puedas imaginar, economizando tiempo,
trabajo y materia prima.

Multifruit cuenta con la ingenieria mas potente del mercado y es
tan rapida como silenciosa, incorpora nuevas posibilidades que
convertiran tu zumeria, cocteleria o cafeteria en un auténtico Juice
Bar.

El siguiente Manual hace referencia al modelo Multifruit.

Registra aqui
tu Multifruit
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Zumex Multifruit
Manual de Usuario

Por favor, lea detenidamente las instrucciones para sacarle el maximo
rendimiento a su maquina.
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40 DETECCION DE AVERIAS

115 DECLARACION DE CONFORMIDAD UE

Zumex se reserva el derecho a modificar sin previo
aviso la informacién contenida en este manual.
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Informacion General Importante

- Los datos especificos de su exprimidora Zumex (tension,
frecuenciay otros datos de interés), se encuentran en la Etiqueta
de ldentificacion que encontrara en la propia maquina.

- Recuerde que para cualquier consulta técnica, debe ponerse
en contacto con su Distribuidor habitual / Servicio de Asistencia
Técnica Oficial, mencionando siempre el Numero de Serie de la
Etiqueta de Identificacion de la maquina.

- En el territorio espafol Zumex adopta las medidas necesarias
para que las maquinas puestas en el mercado sean recogidas
de manera selectiva y tengan una correcta gestion ambiental.
Por favor pongase en contacto con su distribuidor autorizado de
Zumex para desechar correctamente estas maquinas.

- Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por su
fabricante, por su servicio posventa o por personal cualificado similar con
el fin de evitar un peligro.

- Antes de proceder a la limpieza de la maquina o realizar cualquier
mantenimiento, desconéctela siempre de lared.

- Los nifios no deben jugar con el aparato.
- Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afos o mayores, a
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condicion de que sea bajo supervision o que hayan recibido instrucciones
relativas al uso del aparato de forma segura y que puedan entender los
riesgos que entrafia. La limpieza y mantenimiento del usuario no deben
ser realizados por nifos, a menos que sean de 8 aiios 0 mayores y que
sean supervisados. Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de
los nifios menores de 8 afios.

- Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas capacidadesfisicas,
sensoriales 0 mentales estén reducidas o tengan falta de experiencia
y conocimiento, si son supervisados o han recibido una instruccion
adecuada en lo que respecta al funcionamiento seguro del aparato y
entiendan los riesgos que entrana.

- El aparato no debe ser limpiado con chorros de agua.

- Utilice los elementos de corte con mucho cuidado, para evitar posibles
cortes.

- Durante la limpieza, mantenimiento o sustitucion de partes asegurese
que siempre tiene la clavija del cable de alimentacion retirada de la toma
de corriente y visible.

- Las partes que estan en contacto con alimentos deben ser limpiadas
segun las instrucciones que podra leer en el capitulo de limpieza.

- No manipule la maquina para hacerla funcionar sin ningtin elemento de
seguridad.

- Este aparato esta destinado a ser usado en el ambito domeésticoy
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similares aplicaciones como:

- Zonas de cocina para personal en tiendas, oficinas u otros lugares
de trabajo;

- Granjas;

- Por clientes en hoteles, moteles y otros ambientes residenciales;

- Establecimientos del tipo “Alojamiento y desayuno”

Si tienen cualquier sugerencia o comentario para mejorar nuestras maquinas o
red de servicio, le agradeceriamos que contactase directamente con Zumex en la
siguiente direccion:

ZUMEX GROUP, S.A.

Poligono Ind. Moncada Ill C/Moli 2. 46113 Moncada. Valencia. Espafia. Tel. +34
961 301 251 Fax: +34 961 301 255
zumex@zumex.com / www.zumex.com



Caracteristicas técnicas

Rendimiento 120 Kg/h - 1.8 L/min

Velocidad 3.500 rpm 14.500 rpm

Potencia 870 W

Consumo 1.8A

Voltaje 220-240 V 150/60 Hz
115V 160 Hz

Dimensiones 29 x50 x 51cm

Peso neto 15 Kg

Proteccién antihumedad IPX1

Nivel presién acustica Inferior a 70 dB

Sistema de deteccion
Seguridad de seguridad y
proteccion térmica

Tamaino maximo de la fruta 75 mm




Descripcion general

1 Empujador

5 Grifo Antigoteo

9 Tuerca arrastre filtro

2 Tapa

6 Cubo de residuos

10 Arrastre filtro

3 Asacierre

7 Bandeja Posavasos

11 Filtro

4 Cubeta Inox

8 Embellecedor Inox
Bandeja Posavasos

12 Disco rallador
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Preparacion

Para comenzar a licuar debera seguir los siguientes pasos:

@ Desembale su licuadora y coldquela sobre una superficie lo mas horizontal
posible.

@ Conecte el cable suministrador a la maquina y a un enchufe normalizado
provisto de toma de tierra, Fig.1

@ Situe el cubo de residuos tal como lo indica la Fig. 2. Para mantener el cubo de
residuos limpio, se puede cubrir con una bolsa de basura, dejando que la parte
superior de la bolsa cuelgue sobre los bordes del contenedor.

@ Asegurese de que todos los elementos que actian sobre los detectores de
seguridad estén correctamente fijados, de los contrario los detectores de
seguridad de la maquina haran que esta no pueda ponerse en marcha.

! ) Recuerde: El tubo de alimentacion de fruta tiene un diametro
75 mm. En caso de utilizar fruta de mayor dimension, debera
trocearla. Si el tamafio de la fruta es mucho menor que el
diametro del tubo, puede introducir varias a la vez. 75mm



Funcionamiento

Preparacion de la fruta:

- Lave siempre la fruta y verdura antes de procesarla. ‘
- Si utiliza fruta con piel o corteza no comestibles (p.e.: pifia, sandia, ="
mango, kiwi), se debera pelar siempre antes de licuar. 6

- En frutas con huesos o pepitas de gran tamario (p.e: melocoton,

ciruela, cereza) estos se deben eliminar antes Frutasy verduras
. Blandas
del licuado.
- Frutas de mayor tamaiio que el orificio de alimentacion P
(75 mm.) se deben trocear antes de licuar. Las de menor tamafio :
(75 mm.) se pueden licuar varias a la vez.
- Antes del primer uso te recomendamos que limpies la licuadora. Ver
PR
apartado de “Limpieza”. Frutas y verduras
Duras

Funcionamiento

@ Encienda la maquina colocando el interruptor de encendido trasero en su
posicion “I” (Fig 1). Coloque el cubo de residuos en su posicidn correcta, pegada
a la parte trasera de la maquina. jAtencién! Si su maquina funciona a 115V, y el
LED parpadea, el cubo esta mal colocado. Vuelva a la posicion de “0” y coloque
el cubo de residuos pegado a la pared trasera de la licuadora. Si aun asi persiste
el parpadeo, consulte con el servicio técnico (Fig 2).

@ Ponga un recipiente bajo la salida de zumo y seleccione la posicién deseada
(10 2). Con el fin de obtener el maximo rendimiento, la velocidad 1 es la indicada
para frutas blandas (por ejemplo: manzana, pifia, sandia, fresa, uva). Mientras que la
posicién 2 paraverduras duras como lazanahoria, el brécoli, el apio, laremolacha, etc.
Una vez seleccionada la posicién, la maquina empezara a funcionar permaneciendo
el LED encendido (Fig 3).
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Introduzca la fruta a licuar por el orificio de la tapa y presionela con el empujador.
Obtendra zumo al instante.

Para parar la maquina, gire el botén interruptor hasta la posicion “0”. Recuerde
que la maquina permanecera en stand-by hasta que se coloque el interruptor de
encendido trasero en posicion “0”.

Para evitar el goteo de zumo cuando no se esté licuando, accione el grifo
antigoteo girandolo 180° (Fig 4).

NOTA: Es posible que, en ocasiones, tras permanecer la maquina durante
un periodo prolongado de tiempo en posicidén “0” se produzca la
activacion del ventilador interior de refrigeracion traduciéndose en un
pequeio ruido. Este comportamiento es considerado un proceso normal de
la maquina.

Cuando la maquina esté en funcionamiento, se producirda una parada de
emergencia si se levanta el asa de cierre o se retira el cubo de residuos (solo
en 115V), la maquina tampoco se pondra en marcha si se intenta hacer funcionar
sin cubeta.

En caso de estar funcionando y producirse un corte en el suministro
eléctrico, la maquina no se pondra en marcha al restablecerse el fluido
eléctrico. Para ponerla en funcionamiento ponga tanto el selector
como el interruptor de encendido trasero en posicion “O”. Tras volverla
a conectar o reestablecer el suministro eléctrico, iniciaremos de nuevo
el proceso de encendido volviendo al paso 1.

Para evitar accidentes no manipule la maquina para hacerla funcionar sin
los elementos de seguridad: asa, tapa y cubo de residuos (sélo en 115V).

jAtencion! En todos los casos de paro de emergencia, una vez subsanada la causa
que provoco el paro, debera poner el selector de velocidad en posicién “0” y a
continuacion seleccionar la velocidad deseada.
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Limpieza

Zumex recomienda limpiar la maquina al menos 1 o 2 veces al dia, dependiendo de su
uso, para mantener las condiciones de higiene alimentarias.
Para una correcta limpieza debera seguir los siguientes pasos:

Colocamos el interruptor trasero en posicion “0” , desconéctela de la red
tirando de la clavija (no tire nunca del cable).

Retire el asa levantandola de la parte delantera.
Desmonte la tapa levantandola hacia arriba y separe el cubo de residuos.
Desmonte el grifo y la bandeja antigoteo.

Desmonte el conjunto formado por el filtro ralladory la cubeta, para ello tire de la
cubeta hacia arriba. Una vez desmontado el conjunto, podra separar facilmente
ambos elementos.

©@OOE ©

>

jAtencion! Maneje el conjunto filtro rallador con extremo cuidado. No toque la
puntas afiladas del rallador, ya que podria cortarse.
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Todas las piezas pueden introducirse en lavavajillas. En caso de que la pulpa esté
seca y adherida a las piezas, es recomendable sumergirlas en una solucién de
agua y jabon apto para vajillas hasta que los restos de pulpa se reblandezcan. A
continuacion podra introducir las piezas en el lavavajillas.

La limpieza del exterior de la maquina (grupo motor) y de la zona de goma donde
apoya la cubeta, debera hacerla usando una bayeta humeda.

Después aclare con un pafio humedecido con agua limpia hasta que no queden
restos de jabon y asegurese de dejar la superfice de la goma completamente seca.

Una vez terminado el proceso de limpieza, debera montar todos los elementos
en orden inverso a su desmontaje. Asegurese de que todas la piezas estan
correctamente ensambladas y sujetas.

Cuando coloque el filtro rallador, asegurese de que encaje correctamente
presionando fuertemente hacia abajo, hasta que note que llega haste fondo.

Se recomienda separar regularmente el rallador del filtro para una limpieza mas
afondo de éstos. Al montarlo de nuevo, se recomienda apretar firmemente la tuerca
ayudandose si fuera necesario con una llave inglésa.

RECUERDE

Para evitar que la pulpa se seque entre los periodos de utilizacion de la maquina,
complicando asi la limpieza de las piezas, vierta lentamente una jarra de agua por el
orificio de entrada de la fruta con la maquina en funcionamiento. Este procedimiento
lo puede aplicar también para evitar la mezcla de sabores cuando licue distintas
variedades de frutas.
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Accesorios
cCudles son las necesidades de tu negocio?

KIT CONTRABARRA

Con el Kit Contrabarra para
un uso intensivo,

podras desalojar los
desechos de forma
continuada, sin necesidad de
vaciar la cubeta, facilitando
el uso de tu licuadoray
ofreciéndote una mayor
autonomia.
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Recetas

Recetas Multifruit

Descubre todas las recetas a tu alcance. Combina frutas y verduras para obtener
combinaciones energéticas, antioxidantes, detox... Deja volar tu imaginacion y descubre
nuevas combinaciones llenas de colory sabor.

Descubre el recetario de Multifruit
en www.zumex.com



Deteccidn de averias

AVERIA

CAUSA POSIBLE

CORRECCION

Maquina
desenchufada

Conéctela a la red

No llega corriente
al enchufe

Compruebe el enchufe

Sustituir (la maquina incluye

LA MAQUINA Fusible fundido uno de reserva junto al otro)
NO FUNCIONA. Detalle Fig. 1
EL LED ESTA
APAGADO T
Asegurese de su correcta
Tapa mal colocada -
colocacion
A Y il
Asa mal colocada segure_:?e e CHREEE
colocacion
Averia interma Avisar al Servicio Técnico
) Cubo de residuos Poner cubo de residuos
LA MAQUINA separado delcuerpo junto a la maquina en su
NO FUNCIONA.

EL LED PARPADEA

(Sélo para
maquinas de 115V)

de la maquina

posicién correcta

Averia interma

Avisar al Servicio Técnico




AVERIA

CAUSA POSIBLE

CORRECCION

LA MAQUINA
S RUNEIOIRS (el e & Avisar al Servicio Técnico
PERO EL LED interior de la maquina
ESTA APAGADO
LA MAQUINA
Sz [ELOEIZR/ Tension de red Comprobar que la tension sea
MENUDO EN . .. -
EL MOMENTO insuficiente laindicada en el manual
DE LICUAR
LA MAQUINA ) -
VIBRA MUCHO IFli® Gleseapiilame Desmontar filtro y limpiar
AL LICUAR pejiints
Tapa llena de residuos Desmontar tapa y limpiar
ZUMO CON
EXCESO ) - )
DE PULPA Licuando fruta Utilizar velocidad 1 para

blanda con
velocidad 2

fruta blanda, y velocidad
2 para fruta dura

Extraer antigoteo y limpiar.

EL GRIFO SE El zumo tiene Utilizar velocidad 1 para fruta
OBSTRUYE/ semillas o exceso de . p
blanday velocidad 2 para fruta
GOTEA pulpa
dura
ATENCION

Cualquier accion para desbloquear la maquina debe realizarse desconectando la misma de la red. Si después

de realizar las comprobaciones aqui mencionadas la maquina no funciona, llame al servicio técnico.

ZUMEX SERVICE Tel.+34 96 080 0999 - service@zumex.com



ZUMEX PRESENTE

Multifruit est la centrifugeuse idéale qui extrait tout le jus de
n'importe quel fruit ou légume. Grace a cette centrifugeuse, vous
profiterez de multiples possibilités culinaires pour préparer tous les
jus, cocktails ou smoothies imaginables, et ce, en économisant du
temps, du travail et des matieres premiéres.

Multifruit est dotée de la technologie la plus puissante du marché.
Aussi rapide que silencieuse, elle présente des nouveautés qui feront
de votre bar a jus, a cocktails ou de votre cafétéria un véritable Juice
Bar.

Le Manuel suivant se référe aux modeéles suivants Multifruit.

Enregistrez votre
Multifruit ici
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Zumex Multifruit
Manuel de l'utilisateur

Veuillez lire attentivement les instructions pour tirer maximum de profit de votre
machine.

INDEX GENERAL

3 ANNEXE

44 IMPORTANTE INFORMATION GENERALE
47 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

48 INSTRUCTIONS D’UTILISATION

48 DESCRIPTION GENERALE
49 PREPARATION

50 FONCTIONNEMENT

52 NETTOYAGE

56 ACCESSOIRES

58 DETECTION DE PANNES ET CONSEILS
115 EU DECLARATION DE CONFORMITE

Zumex se réserve le droit de modifier sans avis
préalable I'information contenue dans ce manuel.



Information Générale Importante

- Les données spécifiques de votre presse-agrumes Zumex
(tension, fréquence et autres données intéressantes) se trouvent
sur I'étiquette d’identification que vous trouverez sur la machine
en question.

- Rappelez-vous qu’en cas de contréle technique, vous devrez
entrer en contact avec votre Distributeur habituel / Service
d’Assistance Technique Officiel, en lui précisant bien le Numéro
de Série de I'Etiquette d’ldentification de la machine.

-Zumex adopte, sur le territoire espagnol, les mesures nécessaires
pour que les machines mises sur le marché soient recueillies de
facon sélective et aient une bonne gestion de I'environnement.
Veuillez entrer en contact avec votre distributeur autorisé de chez
Zumex pour qu’il se débarrasse correctement de ces machines.

- Si le cable d’alimentation est endommagg, veuillez le faire remplacer
par le fabricant, le service aprés-vente ou du personnel qualifié afin de
prévenirtout danger.

- Avant de nettoyer la machine ou de procéder a son entretien, veillez a la
débrancher.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
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- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus, a condition
que ce soit sous surveillance ou qu'ils aient regu des instructions sur
l'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'ils puissent comprendre
les risques encourus. Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre
réalisés par des enfants a moins qu'ils aient 8 ans ou plus et qu'ils soient
sous surveillance. Tenir 'appareil et son cable d’alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou par des personnes
manquant d'expérience et de connaissances pourvu quelles soient sous
surveillance ou quelles aient recu les instructions adéquates quant au
fonctionnement de I'appareil en toute sécurité et qu'elles comprennent
les risques encourus.

- Lappareil ne doit pas étre nettoyé au jet d’eau.
- Pendant le nettoyage, 'entretien ou le remplacement des éléments de la

machine, veillez a ce que le cable d’alimentation soit toujours débranché
et bien visible.

- Manipulez les éléments de coupe avec soin afin d'évitertoutes coupures.

- Les éléments en contact avec les aliments doivent étre nettoyés
conformément aux instructions indiquées dans le chapitre “nettoyage”
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- Ne manipulez pas la machine pour la faire fonctionner sans aucun
élément de sécurité.

- Cet appareil est destiné a étre utilisé dans un espace domestique et pour
des applications similaires comme :

- Espaces de cuisine pour le personnel des magasins, bureaux ou
autres lieux de travail.

- Exploitations agricoles.

- Par des clients dans les hétels, motels et autres établissements
résidentiels.

- Etablissements de type “Bed & Breakfast”.

Si vous avez des suggestions ou des commentaires a faire pour améliorer
nos machines ou notre réseau de services, nous vous prions de vous adresser
directement a Zumex a I'adresse suivante:

ZUMEX GROUP, S.A.

Poligono Ind. Moncada Il C/Moli 2. 46113 Moncada. Valencia. Espagne.
Tel. +34 961 301 251 Fax: +34 961 301 255
zumex@zumex.com / www.zumex.com



Caractéristiques Techniques

Performance 120 Kg/h - 1.8 L/min
Vitesse 3.500 rpm 1 4.500 rpm
Puissance nominale 870 W

Consommation 1.8A

220-240 V 150/60 Hz

Tension 115 V1 60 Hz

Dimensions 29 x50 x51cm112” x19” x 20”
Poids Net 15 Kg 133 Ib

Protection anti-humidité IPX1

Niveau de pression acoustique inférieur a70 dB

Sécurité

Systéme de détection
de sécurité et protection
thermique

Taille maximale du fruit

75 mm




Description Générale

1 Poussoir

5 Robinet anti-goutte

9 Vis fixation filtre

2 Couvercle

6 Poubelle

10 Fixation filtre

3 Anse de fermeture

7 Plateau repose-verres

11 Filtre

4 Cuve inox

8 Enjoliveur inox
Plateau repose-verre

12 Disque rape
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Préparation

Pour commencer a centrifuger, effectuer les opérations suivantes:

@ Déballez votre centrifugeuse et placez-la sur une superficie la plus horizontale
possible.

@ Branchez le fil électrique a I'appareil et a une prise normalisée pourvue d’'une
prise de terre. Fig.1

@ Situez la poubelle a déchets comme indiqué sur la Fig. 2. Vous pouvez introduire
un sac dans la poubelle, qui dépasse sur les cotés. Cela vous évitera de la laver
ensuite.

@ Vérifiez que tous les éléments qui agissent sur les détecteurs de sécurité
sont correctement fixés, dans le cas contraire les détecteurs de sécurité de
I'appareil feront en sorte que celui-ci ne se mette en marche.

@ N’oubliez pas: Le tube d’alimentation de fruits a un diamétre
de 75 mm. En cas d'utilisation des fruits de plus grande
dimension, vous devrez les couper en morceaux. Si la taille
des fruits est beaucoup plus petite que le diameétre du tube, 75mm

vous pouvez en introduire plusieurs a la fois.

51



Fonctionnement

Préparation des fruits et [égumes:
- Lavez toujours les fruits et les légumes avant de les utiliser.

- Sivous utilisez des fruits dont la peau ou I'écorce n’est pas
comestible (comme la pastéque, la mangue ou le kiwi), épluchez-les
toujours avant de les centrifuguer.

- Pour les fruits & noyau ou pépins de grande taille (comme la
péche, la prune ou la cerise), retirez les noyaux ou pépins avant de
centrifuguer les fruits.

- Les fruits dont la taille est supérieure a la taille de l'orifice
d’alimentation (>75mm.) doivent &tre coupés avant d’étre
centrifugés. Pour les fruits plus petits (<75mm.), vous pouvez en
centrifuguer plusieurs a la fois.

- Nous vous recommandons de laver la centrifugeuse avant la
premiére utilisation. Consultez le paragraphe « Nettoyage »

Operation

o

Fruits et légumes
Tendres

Fruits et légumes Durs

@ Mettre en marche la machine en mettant l'interrupteur de mise en marche situé
dans la partie I'arriére dans la position “I”. Placez le seau a déchets dans sa position
correcte, dans la partie arriére de la machine. Attention! Si votre appareil fonctionne
sous 115V et que la LED clignote, le bac est mal positionné. Revenez a la position “0”
(Fig.3) et positionnez le bac a déchets correctement plaqué contre la paroi arriére de
la centrifugeuse.Si le clignotement continue, consultez le service technique.

Mettez un récipient au niveau de la sortie du jus et sélectionnez la position souhaitée
@ (1 0u 2). Afin d’obtenir le rendement maximal, la position 1 est celle indiquée pour
les fruits tendres (par exemple: pomme, ananas, pastéque, fraise, raisin). Tandis
que la position 2 est celle pour les légumes durs comme la carotte, le brocoli, le
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céleri, la betterave, etc. Une fois la vitesse sélectionnée, la machine commencera a
fonctionner et le LED restera allumé en permanence.

Introduisez les fruits a mixer par l'orifice du couvercle et pressez-les avec le poussoir.
Vous obtiendrez le jus instantanément.

Pour arréter la machine, placez le bouton interrupteur sur la position “0”. Notez que
la machine restera en Stand-by jusqu’a ce que l'interrupteur de mise en marche situé
a l'arriere soit placé en position “0”.

Pour éviter I'égouttement de jus lorsque I'appareil n'est pas en train de mixer,
actionnez le robinet anti-égouttement en le tournant & 180°(Fig 4).

NOTE: Apreés avoir laissé durant une période prolongée la machine en position “0% il
est parfois possible que le ventilateur intérieur de réfrigération se mette en marche
en produisant un petit bruit. Ce comportement est considéré comme un processus
normal de la machine.

Lorsque la machine est en marche, un arrét d'urgence se produira si I'anse de
fermeture est levée ou si le réservoir a déchets est retiré (115V uniquement). La
machine ne se mettra pas non plus en marche si vous essayez de la faire fonctionner
sans la cuve. Si la machine est en marche et qu’une coupure de courant survient,
la machine ne se rallumera pas lorsque le courant sera rétabli. Pour la remettre en
marche, positionnez le sélecteur sur la position OFF et aprés quelques secondes
d’attente, sélectionnez la vitesse souhaitée.Pour la mettre en marche, mettez le
sélecteur et linterrupteur de mise en marche situé a larriére sur la position “0”.
Aprés l'avoir rebranchée ou avoir rétabli I'alimentation électrique, recommencez le
processus de mise en marche en retournant a I'étape 1.

Pour éviter des accidents, ne manipulez pas la machine pour la faire fonctionner sans
les éléments de sécurité: anse, couvercle et réservoir a déchets (115V uniquement).

Attention! Dans tous les cas d’arrét d’urgence, une fois résolue la cause qui a
provoqué l'arrét, vous devrez mettre le sélecteur de vitesse dans la “0” et choisir
ensuite la vitesse souhaitée.
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Nettoyage

Zumex recommande de nettoyer la machine au moins 1a 2 fois par jour, en fonction de
son utilisation, afin de préserver les conditions d’hygiéne alimentaire.
Pour un nettoyage correct, vous devrez effectuer les opérations suivantes:

@ L'appareil étant a I'arrét, débranchez-le en tirant sur la fiche électrique (ne tirez
jamais sur le fil lui-méme).

@ Retirez I'anse en la levant de la partie avant.
@ Soulevez le couvercle vers le haut et séparez la poubelle.
@ Démontez le robinet et le repose verre.

Démontez 'ensemble formé par le filtre-tamis et la cuve inox, pour cela tirez la cuve
inox vers le haut. Une fois que I'ensemble est démonté, vous pourrez facilement
séparer les deux éléments.

/\ Attencion! Maniez I'ensemble filtre-tamis avec beaucoup de soin. Ne touchez
pas les pointes affilées du tamis, car vous pourriez vous couper.
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Toutes les piéces peuvent étre mises au lave-vaisselle pour étre nettoyées. Si
la pulpe est séche et collée aux piéces, il est recommandé de les plonger dans
une solution d’eau et de savon jusqu’a ce que les restes de pulpe se ramollissent.
Ensuite, vous pourrez mettre les piéces dans le lave-vaisselle.

Le nettoyage de I'extérieur de I'appareil (bloc moteur) et de la zone de caoutchouc
sur laquelle s’appuie la cuve inox, devra étre réalisé avec un chiffon humide.

Rincez ensuite avec un chiffon imbibé d’eau propre jusqu’a ce qu’il ne reste plus de
résidus de savon et assurez-vous que la surface du caoutchouc est complétement
séche.

Une fois le nettoyage terminé, vous devrez remonter tous les éléments dans I'ordre
inverse a celui du démontage. Vérifiez que toutes les piéces sont correctement
assemblées et fixées.

Quand vous placez le filtre-tamis, vérifiez qu’il s'emboite correctement, en
pressionnant vers le bas, jusqu’a ce que vous sentiez qu'il arrive jusqu’au fond.

Il est recommandé de séparer régulierement la rape du filtre pour nettoyer plus en
profondeur ces éléments. Remontez ensuite les piéces en suivant les instructions.
Lors du montage, il est recommandé de serrer fermement I'écrou a I'aide d’une
clé si nécessaire.

N’OUBLIEZ PAS

Pour éviter que la pulpe séche entre les périodes d’utilisation de I'appareil, compliquant
ainsi le nettoyage des piéces, versez lentement un pichet d’eau par l'orifice d’entrée
des fruits avec I'appareil en marche. Ce processus peut étre appliqué aussi pour éviter
le mélange de goilts quand vous centrifugez différentes variétés de fruits.
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Accessoires
Quels sont les besoins de votre activité ?

KIT COMPTOIR

Grace a ce kit prévu pour
un usage intensif, vous
pourrez éliminer les déchets
de fagon continue sans
avoir a vider le bac, ce qui
facilitera I'utilisation de
votre centrifugeuse et lui
conférera une meilleure
autonomie.
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Recettes

Recettes Multifruit

Découvrez toutes les recettes disponibles. Faites vos mélanges de fruits et de légumes
pour obtenir des boissons énergétiques, antioxydantes ou détox... Donnez libre cours a
votre imagination et découvrez de nouvelles alliances de couleurs et de saveurs.

Découvrez le livre de recettes Multifruit
sur www.zumex.com



Détection des pannes

PANNE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Machine
débranchée

Le courant n’arrive
pas a la prise

Remplacer (la machine

LA MACHINE NE comprend un fusible de

FONCTIONNE PAS. réserve qui se trouve a coté

LE VOYANT du premier) Détail Fig. 1

ITUMINEUX T e —

N Poignée mal Assurez-vous qu’elle soit
positionnée correctement mise en place
Couvercle mal Assurez-vous qu’elle soit
positionnée correctement mise en place
Panne interne Alerter le service technique

LA MACHINE NE Seau a déchets Mettre le seau a déchets sur

FONCTIONNE PAS. séparé du corps de la machine dans sa position

LE VOYANT la machine correcte

LUMINEUX

CLIGNOTE (115V

uniquement) . . .
Panne interne Alerter le service technique




LA MACHINE
FONCTIONNE,
MAIS LE VOYANT
LUMINEUX EST
ETEINT

CAUSE POSSIBLE

Panne a I'intérieur
de la machine

SOLUTION

Alerter le service technique

LA MACHINE SE
BLOQUE SOUVENT
AU MOMENT DE
MIXER

LA MACHINE VIBRE
BEAUCOUP LORS
DE LEXTRACTION

Tension de réseau
insuffisante

Filtre déséquilibré
par les fruits

Vérifier que la tension indiquée
est celle indiquée
sur le manuel

DU JUS
Couvercle rempli Démonter le couvercle et
de déchets nettoyer
JUS AVEC
S
DE PULPE Mixage de fruits Utiliser la vitesse 1 pour les
tendres en fruits tendres et la vitesse 2
vitesse 2 pour les fruits durs
Extraire le robinet
LE JUS ADES Le jus a des antiégouttement et le nettoyer.

GRAINES OU UN
EXCES DE PULPE

graines ou un exces
de pulpe

Utiliser la vitesse 1 pour les fruits
tendres et la vitesse 2 pour les
fruits durs

IMPORTANT

Toute action pour débloquer I'appareil doit étre effectuée en débranchant I'appareil du courant électrique.
Si aprés avoir réalisé les vérifications mentionnées cidessus I'appareil ne fonctionne pas, appelez le service
technique.

ZUMEX SERVICE Tel.+33 (0) 182 880 072 - service@zumex.com



ZUMEX PRASENTIERT

Multifruit ist der perfekte Entsafter fiir jede Art von Obst und
Gemiise. Dieser Entsafter bietet vielfaltige Einsatzmoglichkeiten
fir die Zubereitung von Saften, Cocktails oder Shakes bei geringem
Aufwand von Zeit, Arbeitsleistung und Rohstoffen.

Multifruit ist im Marktvergleich besonders leistungsstark, schnell
und gerdauscharm. Das Geréat bietet neue Moglichkeiten, die aus
lhrer Saftbar, Ihrer Cocktail-Bar oder Ihrem Café eine echte Juice
Bar machen.

Diese Bedienungsanleitung bezieht sich auf das Modell Multifruit.

Hplan  Multifruit hier
Eﬂ.ﬁ registrieren
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Zumex Multifruit
Bedienungsanleitung

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, um die maximale
Leistung Ihrer Maschine zu erzielen.

INHALTSVERZEICHNIS

3 ABBILDUNGEN

62 ALLGEMEINE WICHTIGE HINWEISE

65 TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

66 BEDIENUNGSANLEITUNG

66
67
68
70
74

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG
VOR DER INBETRIEBNAHME
BEDIENUNG

REINIGUNG

ZUBEHOR

76 FEHLERSUCHE UND FEHLERBEHEBUNG

115 EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Zumex behalt sich das Recht vor, die in dieser
Bedienungsanweisung angefiihrten Informationen
ohne vorherige Ankiindigung zu dndern.
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Allgemeine Wichtige Hinweise

- Die fiir lnre Zumex - Saftpresse spezifischen Daten (Spannung,
Frequenz und andere wichtige Daten) befinden sich auf der
Identifikationsetikette des Gerates.

- Bitte wenden Sie sich fiir alle technischen Fragen an lhren
Vertragshandler / den offiziellen technischen Kundendienst und
gebenSiedabeistetsdie Seriennummerdesldentifikationsetiketts
auf dem Gerét an.

- Innerhalb des spanischen Staatsgebietes trifft Zumex die
erforderlichen MaBnahmen fiir eine selektive Riicknahme
der auf den Markt gebrachten Gerate und sorgt fiir eine
umweltfreundliche Weiterbehandlung. Setzen Sie sich bitte fiir
eine korrekte Entsorgung der Gerate mit einem Vertragshandler
von Zumex in Verbindung.

- Bei Beschadigung des Netzkabels ist dieses vom Hersteller, dem
Kundendienstoderentsprechend geschutten Fachleutenauszutauschen,
um mogliche Gefahren zu vermeiden.

- Vor Reinigungs- oder WartungsmafBnahmen ist die Maschine immer
vom Stromnetz zu trennen.

- Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.
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- Dieses Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren bedient werden, sofern sie
von Erwachsenen beaufsichtigt werden oder eine Einweisung in die
sichere Geratebedienung unter verstandlicher Erklarung der damit
verbundenen Risiken erfolgt ist. Reinigungs- und WartungsmafBnahmen
diirfen von Kindern unter 8 Jahren nicht und von Kindern ab 8 Jahren nur
unter Aufsicht durchgefiihrt werden. Gerat und Kabel diirfen fuir Kinder
unter 8 Jahren nicht zuganglich sein.

- Dieses Gerat darf von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensoriellen oder mentalen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
und fehlenden Kenntnissen nur unter Aufsicht bedient werden oder erst
nachdem eine sachdienliche Einweisung in die sichere Geratebedienung
unterverstandlicher Erklarung der damit verbundenen Risiken erfolgt ist.

- Das Gerat darf nicht mit Wasserstrahl gereinigt werden.

- Achten Sie darauf, dass bei Reinigung, Wartung oder Austausch von
Teilen der Stecker des Netzkabels gut sichtbar vom Netzanschluss
getrenntist.

- Gehen Sie zur Vermeidung von Schnittverletzungen mit den
Schneidelementen besonders vorsichtig um.

- Die Teile, die mit Nahrungsmitteln in Berlihrung kommen, sind nach den
Anweisungen im Abschnitt Reinigung zu sdubern.

- Nehmen Sie keine Eingriffe an der Maschine fiir eine Funktionsweise
ohne Sicherheitsvorrichtungen vor.
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- Dieses Gerat wurde fiir die Verwendung in Haushalten und ahnlichen
Umfeldern entwickelt, zum Beispiel:

- Klichenbereiche flir Arbeitnehmer von Geschaften, Biiros oder
sonstigen Arbeitsstatten

- Bauernhdfe

- Selbstbedienung durch Géste in Hotels, Motels und sonstigen
Unterkiinften

- Einrichtungen vom Typ “Bed & Breakfast”

Falls Sie Empfehlungen oder Kommentare zur Verbesserung unserer Gerate oder
des Servicenetzes haben, so wenden Sie sich bitte direkt unter der folgenden
Anschrift an Zumex:

ZUMEX GROUP, S.A.

Poligono Ind. Moncada Il C/Moli 2. 46113 Moncada. Valencia. Spanien.
Tel. +34 961 301 251 Fax: +34 961 301 255
zumex@zumex.com / www.zumex.com



Leistung

Technische Eigenschaften

120 Kg/h - 1.8 L/min

Geschwindigkeit

3.500 UpM 14.500 UpM

Nominalleistung 870 W
Stromverbrauch 1.8A
ST 220-240 V 150/60 Hz
115V 160 Hz
Abmessungen 29 x50 x51cm112” x19” x 20”
Nettogewicht 15 Kg 133 Ib
Feuchtigkeitsschutz IPX1
Gerauschpegel Unter 70 dB
Sicherheit Sicherheitserkennungs- und

Hitzeschutzsystem

Maximale FruchtgréBe

75 mm




Allgemeine Beschreibung

1 Druckstab

5 Antitropf-Hahn

9 Schleppmutter des Filters

2 Deckel

6 Restebehalter

10 Filterlaufwerk

3 Verschlussgriff

7 Abstellplatte

11 Filter

4 Inox-Kiivette

8 Inox-Verkleidung
der Abstellplatte

12 Raspelscheibe
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\Vor der Inbetriebnahme

Bevor Sie mit dem Auspressen beginnen, fiihren Sie bitte folgende Schritte aus:

@ Packen Sie den Entsafter aus und stellen Sie ihn auf eine moglichst ebene
Flache.

@ Uber das mitgelieferte Kabel verbinden Sie die Maschine mit einer geerdeten
Standardsteckdose, Abb. 1.

(3) Befestigen Sie den Abfallbehilter wie auf Abb. 2 dargestellt. Sie kdnnen in
den Abfallbehalter einen Millbeutel legen und zwar so, dass er an den Seiten
leicht Gbersteht. So verhindern Sie, dass der Behalter schmutzig wird.

@ Vergewissern Sie sich, dass alle Elemente, die mit den Sicherheitsdetektoren
verbunden sind, korrekt befestigt sind, da sonst die Sicherheitsdetektoren der
Maschine verhindern, dass diese in Betrieb gesetzt wird.

Sie Friichte mit einem groBeren Durchmesser verwenden
mochten, schneiden Sie diese klein. Wenn die Friichte viel
kleiner sind, kdnnen Sie mehrere Friichte gleichzeitig einfiillen. 75mm

@ Beachten Sie: Der Einfiillschacht hat einen @ von 75 mm. Wenn



Bedienung

Vorbereitung des Obsts oder Gemiises:

+ Waschen Sie das Obst oder Gemiise vor der Verarbeitung. ‘ '
- Entfernen Sie die Schale bzw. nicht essbare Teile des Obsts oder ="
Gemlises (z. B.: Wassermelone, Mango, Kiwi) vor der Verarbeitung. 6

- Enthalt das Obst oder Gemiise Kerne oder groBe Steine
(z. B.: Pfirsiche, Pflaumen, Kirschen) miissen Sie diese vor der
Verarbeitung entfernen.

Weichere Friichte
und Gemiise

(>75 mm), muss vor der Verarbeitung zerkleinert werden. Bei
kleinerem Obst oder Gemiise (< 75 mm) kénnen Sie mehrere Stiicke
gleichzeitig verarbeiten.

- Obst oder Gemdise, das groBer ist als die Zufuhréffnung § ! .,

- Vor der ersten Inbetriebnahme empfehlen wir, den Entsafter zu . ,
. . . .. Harteres Friichte
reinigen. Siehe Abschnitt “Reinigung”. und Gemiise

Operation

@ Stellen Sie das Gerét an, indem Sie den Schalter an der Riickseite auf die Position
“I” (Abb. 1) stellen. Bringen sie den Riickstandbehélter, der sich an der Riickseite des
Gerats befindet, in die richtige Position. Achtung! Wenn Ihr Gerat mit 115V lauft und
die LED Anzeige blinkt, ist der Behalter nicht richtigeingesetzt. Stellen Sie das Gerat
in den O und setzen Sie den Behélter so ein, dass er an der Riickwand der Saftpresse
anliegt. Sollte das Licht weiterhin blinken, so setzen Sie sich mit dem technischen
Kundendienst in Verbindung (Abb. 2).

@ Stellen Sie ein GefaB unter den Saftauslass und wéhlen Sie die gewiinschte Position
(1 oder 2 ). Damit die maximale Leistung erzielt werden kann, ist zu bedenken,
dass die Position 1 fiir weichere Friichte geeignet ist (zum Beispiel: Apfel, Ananas,
Wassermelonen, Erdbeeren, Weintrauben). Dagegen eignet sich die Position 2 fiir
hérteres Gemlise, wie Mohren, Brokkoli, Sellerie, rote Bete, usw. Nachdem die
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Geschwindigkeitsstufe gewahlt wurde, setzt sich das Gerat in Betrieb und das Licht
der Anzeige bleibt eingeschaltet (Abb. 3).

Fiihren Sie die zu entsaftenden Friichte durch die Offnung im Deckel ein und
pressen Sie mit dem Sto6Bel darauf. Sie werden sofort Saft gewinnen.

Um das Gerét anzuhalten, drehen Sie den Schalter bis zur Position “O”. Denken Sie
daran, dass das Geréat im Standby-Betrieb verweilen wird, bis der Schalter an der
Riickseite auf die Position “O” gestellt wird.

Um das Heruntertropfen von Saft zu verhindern, wenn nicht entsaftet wird, drehen
Sie den Hahn der Antitropf-Funktion um 180° zur Seite (Abb. 4).

HINWEIS: Gelegentlich kann es bei einem langeren Verweilen des Gerats im
Standby-Betrieb dazu kommen, dass sich der innere Kiihlventilator einschaltet, der
ein schwaches Gerausch bewirkt. Dieses Verhalten ist als normaler Vorgang des
Gerats zu betrachten.

Wenn Sie wahrend der Benutzung des Gerats den Griff anheben oder den
Restebehélter entnehmen, schaltet sich das Gerdt aus Sicherheitsgriinden
aus (Sicherheitsstopp). Das Gerdt kann auch dann nicht betrieben werden,
wenn die Auffangwannenicht eingesetzt ist. Erfolgt wahrend des Betriebs
des Gerats ein Stromausfall, setzt sich das Gerat nach Wiederherstellung der
Stromzufuhr nicht selbststandig wieder in Betrieb. Schalten Sie in diesem Fall den
Geschwindigkeitsregler in die Position OFF (Aus) und wahlen Sie nach einigen
Sekunden die gewiinschte Geschwindigkeit. Um das Gerat in Gang zu setzen,
stellen Sie sowohl den Geschwindigkeitsregler als auch den Betriebsschalter an der
Riickseite auf die Position “0O” . Nach dem Einschalten oder der Wiederherstellung
der Stromzufuhr, ist der Einschaltvorgang neuerlich zu befolgen, indem man zu
Schritt 1 zurlickkehrt.

Versuchen Sie nicht, das Gerat ohne die Sicherheitselemente (Griff, Deckel und
Abfallbehalter) zu betreiben, da es anderenfalls zu Unfallen kommen kann.

Achtung! Nach allen Fallen, in denen ein Notstop erfolgte, muss der
Geschwindigkeitswahler neuerlich auf “0” gestellt und die gewiinschte
Geschwindigkeitsstufe gewahlt werden, nachdem die Ursache des Notfallstops
behoben wurde.
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Reinigung

Zumex empfiehlt, die Maschine je nach Einsatz mindestens 1 bis 2 Mal téaglich zu
reinigen, um die Voraussetzungen fiir Lebensmittelhygiene zu erfiillen.
Fir eine korrekte Reinigung fiihren Sie bitte folgende Schritte aus:

O® @O ©

Der Schalter an der Riickseite ist auf die Position “O” zu stellen und das Gerat vom
Netz zu trennen, indem der Stecker aus der Steckdose gezogen wird (ziehen Sie
dabei nie am Kabel).

Entfernen Sie den Verschlussgriff, indem Sie ihn vorn anheben.

Montieren Sie den Deckel ab, indem Sie ihn anheben. Entfernen Sie den Abfallbehal-
ter.

Montieren Sie den Antitropfhahn und den Tropfteller ab.

Montieren Sie die Einheit, bestehend aus dem Reibfilter und dem Inox-Behélter ab,
indem sie den Behalter nach oben ziehen. Wenn die Einheit abmontiert ist, konnen
Sie beide Elemente leicht trennen.

Achtung! Vorsicht bei der Handhabung der Reibfiltereinheit. Beriihren Sie nicht
die scharfen Spitzen der Reibe, Sie kdnnten sich schneiden!
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Alle Teile konnen in der Geschirrsplilmaschine gereinigt werden. Falls
Fruchtfleisch an den Teilen angetrocknet sein sollte, empfehlen wir, diese in
einer Losung aus Wasser und Geschirrsplilmittel einzuweichen, bis sich die
Fruchtfleischreste leicht entfernen lassen. AnschlieBend konnen die Teile in die
Geschirrsplilmaschine gegeben werden.

Um die AuBenseite des Gerates (Motorblock) und den Gummi, auf dem sich der
Edelstahlbehalter befindet, zu reinigen, verwenden Sie ein feuchtes Tuch.

Spilen Sie dann mit einem mit sauberem Wasser angefeuchteten Tuch nach,
bis keine Seifenreste mehr vorhanden sind, und achten Sie darauf, dass die
Oberflache des Gummis vollstéandig trocken ist.

Nach Abschluss der Reinigung befestigen Sie alle Teile in der umgekehrten

Reihenfolge, in der sie abmontiert wurden. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile
korrekt zusammengebaut und befestigt sind.

Wenn Sie den Reibfilter einsetzen, vergewissern Sie sich, dass er korrekt
einrastet, indem Sie ihn fest nach unten driicken bis Sie fiihlen, dass der Boden
erreicht ist.

Wir empfehlen, die Raspelscheibe des Filters regelmaBig abzunehmen, um
den Filter vollstéandig reinigen zu kdnnen. Im Anschluss ist die Raspelscheibe
entsprechend der Anleitung wieder einzusetzen. Bei der Montage, empfehlen
wir die Mutter fest zu drehen, wenn nétig, helfen Sie sich mit einem
Schraubenschliissel.

BEACHTEN SIE

Um zu vermeiden, dass das Fruchtfleisch antrocknet, wenn das Gerat nicht
verwendet wird, und so die Reinigung erschwert, gieBen Sie langsam einen Krug
Wasser durch die Einflilléffnung wahrend das Gerét in Betrieb ist. Auf diese Weise
kdnnen Sie auch verhindern, dass sich Geschmacksrichtungen mischen, wenn Sie
verschiedene Fruchtsorten entsaften.
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Zubehor

Was bendtigen Sie fiir Ihr Lokal?

EINBAU-KIT

Mit dem neuen

Einbau-Kit fir intensiven
Einsatz lassen sich
Riickstande ohne
Unterbrechungen
entsorgen. Weil der Behalter
nicht entleert werden

muss, wird fiir problemlose
Bedienung mit hdherer
Autonomie gesorgt.
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Rezepte
Multifruit Rezepte

Entdecken Sie alle Rezepte. Kombinieren Sie Obst und Gemiise fiir eine Fiille von Saf-
tkreationen: Energy, Antiox, Detox ... Lassen Sie lhrer Fantasie freien Lauf und entdecken
Sie neue Kombinationen voller Farbe und Geschmack.

Entdecken Sie das Multifruit-Rezeptbuch
auf www.zumex.com
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Fehlersuche und Fehlerbehebung

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

BEHEBUNG

Das Gerat ist nicht ans
Netz angeschlossen

SchlieBen Sie es ans Netz an

Der Stecker wird nicht
mit Strom versorgt

Uberpriifen Sie den Stecker

Die Sicherung ist

Ersetzen Sie sie (im
Lieferumfang des Gerats
ist eine zusatzliche

DAS GERAT ElelE Reservesicherung
FUNKTIONIERT NICHT. eingeschlossen). Siehe Abb.1
DASLEDIST ...
AUSGESCHALTET . .
Henkel ist nicht richtig \/.erg.emsser:n S!e el d'alss er
aufeesetzt sich in der richtigen Position
g befindet
Deckel ist nicht richtig Veiganissein Se s, ches ar
aufeesetzt sich in der richtigen Position
g befindet
Innere Stérun Benachrichtigen Sie den
g technischen Kundendienst
Der Riickstandbehalter . .
N . . . Bringen Sie den
DAS GERAT ROl e Riickstandbehdlter in die

FUNKTIONIERT NICHT.
DAS LED DER ANZEIGE
BLINKT (fur 115V
Maschinen)

den Maschinenkérper
angepasst

richtige Position

Innere Storung

Benachrichtigen Sie den
technischen Kundendienst




STORUNG

MOGLICHE URSACHE

BEHEBUNG

DAS GERAT
FUNKTIONIERT, ABER
DAS LED DER ANZEIGE
SCHALTET SICH NICHT
EIN

Anomalie im Inneren des
Gerats

Benachrichtigen Sie den
technischen Kundendienst

DAS GERAT BLOCKIERT
SICH OFT BEIM
ENTSAFTEN

Ungeniigende
Netzspannung

Uberpriifen Sie, ob die
Netzspannung der in den
Bedienungsanleitungen
angegebenen entspricht

DAS GERAT VIBRIERT
WAHREND DES
ENTSAFTENS STARK

Reibfilter durch die
Friichte verrutscht

Reibfilter abmontieren und
reinigen

SAFT MIT ZUVIEL
FRUCHTFLEISCH

Deckel ist voll mit
Riickstanden

Deckel abnehmen und
reinigen

Es wurden weiche
Friichte auf der

Position 2 entsaftet

Benutzen Sie die Position 1
fir weiche und 2 fiir harte
Friichte

Die Antitropf- Vorrichtung

DER TROPFSTOPP Der Saft enthélt Kerne herausnehmen und reinigen.
VERSTOPFT oder zu viel Fruchtfleisch Benutzen Sie immer die Position 1
fiir weiche und 2 fiir harte Friichte
WICHTIG

Bevor Blockierungen des Gerats beseitigt werden, muss stets der Netzstecker gezogen werden. Wenn nach
der Durchfiihrung der hier genannten Uberpriifungen das Gerat nicht funktionieren sollte, wenden Sie sich
bitte an den Kundendienst.

ZUMEX SERVICE Tel.+49 211 418 73351 - service@zumex.com



ZUMEX PRESENTA

Multifruit & la centrifuga perfetta per estrarre la maggior quantita
di succo possibile da qualsiasi tipo di frutta e verdura. Con questa
centrifuga avrai a disposizione una grande versatilita gastronomica
nella preparazione di qualsiasi succo, cocktail o frullato che puoi
immaginare, risparmiando tempo, lavoro e materia prima.

Multifruit & dotata dell'ingegneria piti potente del mercato, & rapida e
silenziosa, e incorpora nuove funzioni che trasformeranno il tuo bar,
cocktail bar o caffetteria in un vero e proprio Juice Bar.

Il seguente Manuale fa riferimento ai seguenti modelli
Multifruit.

BLEEE oo :
] egistra qui
= |atua Multifruit

opioA



Zumex Multifruit
Manuale dell’utilizzatore

Leggere attentamente le istruzioni per sfruttare al massimo tutte le potenzialita
della macchina.

INDICE GENERALE
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83 CARATTERISTICHE TECNICHE
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84 DESCRIZIONE GENERALE
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92 ACCESSORI

94 INDIVIDUAZIONE DI GUASTI
115 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA EU

Zumex si riserva il diritto di modificare senza
preavviso le informazioni contenute in questo manuale.



Informazioni Generali Importanti

- | dati specifici della centrifuga Zumex (tensione, frequenza e
altri dati di interesse), si trovano nell’Etichetta di Identificazione
che si trova sull’apparecchio.

- Per qualsiasi consulenza tecnica rivolgersi al Distributore
abituale/Servizio di assistenza tecnica ufficiale, menzionando
sempre il Numero di Serie dell’Etichetta di Identificazione
dell’apparecchio.

- Per smaltire correttamente questo apparecchio, una volta
giunto al termine della sua vita utile, rivolgersi al distributore
autorizzato Zumex.

- Onde evitare pericoli, se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo servizio post-vendita o da
personale qualificato.

- Prima di procedere alla pulizia della macchina o effettuare qualsiasi
operazione di manutenzione, scollegarla sempre dalla rete elettrica.
- bambini non devono giocare con I'apparecchio.

- Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini maggiori di 8
anni, a condizione che siano sotto la supervisione di un adulto o che
abbiamo ricevuto istruzioni sull'utilizzo dellapparecchio in sicurezza e
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che siano in grado di capire i rischi che comporta. Le operazioni di pulizia
e manutenzione a carico dellutente non devono essere realizzate da
bambini, a meno che siano maggiori di 8 anni e sotto la supervisione di
un adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini
minori di 8 anni.

-Questoapparecchio puod essere utilizzato da persone con capacitafisiche,
sensoriali o mentali ridotte o con mancanza di esperienza e conoscenza,
purché siano supervisionate da un adulto o abbiano ricevuto istruzioni
adeguate riguardo al funzionamento in sicurezza dell'apparecchio e
capiscano i rischi che comporta.

- Non pulire 'apparecchio con getti d'acqua.

- Durante le operazioni di pulizia, manutenzione o sostituzione dei pezzi,
assicurarsi che la spina del cavo di alimentazione sia sempre staccata
dalla presa di corrente e ben visibile.

- Per evitare di tagliarsi, maneggiare gli elementi di taglio con particolare
attenzione.

-| pezzi a contatto con alimenti devono essere puliti seguendo le istruzioni
che si trovano nel capitolo dedicato alla pulizia.

- Non manipolare la macchina per farla funzionare senza un qualche
elemento di sicurezza.
- Questo apparecchio & destinato alluso in ambito domestico e
applicazioni simili quali
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- Zone di cucina per personale in negozi, uffici o altri posti di lavoro.

- Fattorie.
- Da clienti in hotel, motel e altre strutture residenziali.
- Stabilimenti tipo “Bed & Breakfast'.

Per qualsiasi suggerimento o commento utile a migliorare i nostri apparecchi

o la nostra rete di assistenza, la preghiamo di contattare direttamente Zumex al
seguente indirizzo:

ZUMEX GROUP, S.A.
Poligono Ind. Moncada Ill C/Moli 2. 46113 Moncada. Valencia. Spagna. Tel. +34

961301 251 Fax: +34 961 301 255
zumex@zumex.com / www.zumex.com



Caratteristiche tecniche

Rendimento 120 Kg/h - 1.8 L/min

Velocita 3.500 rpm 14.500 rpm

Potenza 870 W

Consumo 1.8A

Tensione 220-240 V 150/60 Hz
115V 160 Hz

Dimensioni 29x50x51cm

Peso netto 15 Kg

Protezione Anti-umidita IPX1

Livello di presione acustica Inferiore 270 dB

Sicurezza

Sistema di rilevamento di
sicurezza
e protezione termica

Calibro massimo del frutto

75 mm




Descrizione generale

1 Pestello

5 Rubinetto antigoccia

9 Dado Guida filtro

2 Coperchio

6 Serbatoio dei residui

10 Guida filtro

3 Manico di chiusura

7 Vassoio portabicchieri

11 Filtro

4 Vaschetta inox

8 Decorazione inox
vassoio portabicchieri

12 Disco grattugia



Preparazione

Per iniziare la spremitura seguire i seguenti passi:

@ Togliere la centrifuga dall'imballaggio e posizionarla su una superficie il piu
orizzontale possibile.

@ Collegare la spina alla macchina e ad una presa di corrente normalizzata
provvista di messa a terra, Fig. 1

@ Collocare la vaschetta residui come indicato nella Fig. 2. E possibile introdurre
un sacchetto per la spazzatura nella vaschetta residui. In questo modo si
evitera di sporcare eccessivamente la vaschetta.

@ Controllare che tutti gli elementi che agiscono sui dispositivi di sicurezza siano
stati fissati correttamente, altrimenti i dispositivi di sicurezza dell’apparato
impediranno il funzionamento dello stesso.

@ Attenzione: Il tubo di alimentazione della frutta ha un
diametro di 75 mm. In caso di frutti piu grandi, si consiglia di
tagliarli a pezzetti. Se il frutto & molto pilu piccolo rispetto al
tubo, & possibile introdurne vari alla volta. 75mm



Funzionamento

Preparazione di frutta e verdura:

- Lavare sempre la frutta e la verdura prima di lavorarla. ‘
- Se si utilizza della frutta con buccia o scorza non commestibile ="
(ad es.: anguria, mango, kiwi), la si dovra sempre pelare prima di 6
liquefarla.

Frutta e verdura

- Nel caso di frutta con noccioli o semi di grandi dimensioni Molla

(ad es. pesca, prugna, ciliegia), questi dovranno essere eliminati
prima di liquefarla.

-
- La frutta di dimensioni maggiori del foro di alimentazione (>75mm) B
deve essere tagliata prima di essere liquefatta. Nel caso della frutta
di dimensioni piti piccole (<75mm) se ne possono liquefare piu pezzi

contemporaneamente.
Frutta e verdura

+ Prima del primo utilizzo si raccomanda di effettuare la pulizia della Dura
centrifuga. Vedi sezione “Pulizia”.

Funzionamiento

@ Accendere la macchina mettendo l'interruttore di accensione posteriore nella sua
posizione “I” (Fig 1). Collocare il secchiello dei residui nella sua posizione corretta,
sulla parte posteriore della macchina. Attenzione! Se la macchina funziona a 115V,
e il LED lampeggia, significa che il contenitorenon € bene al suo posto. Tornare alla
posizione O e collocare il contenitore dei residui perfettamente in appoggio contro
la parete posteriore della centrifuga. Se anche cosi il lampeggiamento persiste,
consultare il servizio di assistenza (Fig 2).

@ Collocare un recipiente sotto I'uscita del succo e scegliere la velocita posizione (1
0 2). Per ottenere il massimo rendimento, la velocita 1 & quella indicata per frutta e
verdura molle (per esempio: mela, ananas, anguria, fragole, uva). Mentre la velocita
2 & pili adatta per lavorare sul duro (carote, broccoli, sedano, barbabietole, etc.). Una
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volta selezionata la velocita, la macchina iniziera a funzionare con laluce LED accesa
(Fig 3).

Introdurre la frutta o verdura da centrifugare attraverso I'apertura del coperchio e
premerla con lo spingitore. Si otterra succo all'istante.

Per arrestare la macchina, ruotare I'interruttore fino alla posizione “0”. Ricordarsi
che lamacchina rimarra in Stand-by fino a che 'interruttore di accensione posteriore
verra messo in posizione “0”.

Per evitare sgocciolamenti di succo quando non si sta centrifugando, azionare il
rubinetto antigoccia girandolo a 180° (fig 4).(Fig 4).

NOTA: E possibile che, occasionalmente, dopo un periodo di tempo prolungato in
posizione di “O” della macchina, si attivi il ventilatore interno di raffreddamento
producendo un piccolo rumore. Questo comportamento & da considerare un
processo normale della macchina.

Quando I'apparecchio € in funzione, scattera un dispositivo di arresto di sicurezza
nel caso in cui si sollevi il manico di chiusura o si estragga il serbatoio dei residui
(solo 115V); per lo stesso motivo, la macchina non si avviera se si tenta di farla
funzionare senza coperchio. Se durante il funzionamento si verifica un’interruzione
dell’alimentazione elettrica, I'apparecchio non si avviera al ripristino di quest’ultima.
Per avviarlo, girare il selettore su Off e, dopo aver atteso alcuni secondi, selezionare
la velocita desiderata. Per spegnerla, mettere sia il selettore che linterruttore di
accensione posteriore in posizione “0”. Dopo averla nuovamente connessa o avere
ristabilito la linea elettrica, iniziale da capo il processo di accensione tornando al
passo 1.

Per evitare incidenti, non manomettere I'apparecchio con lo scopo di farlo funzionare
senza gli elementi di sicurezza: manico, coperchio e serbatoio dei residui (solo 115V).

Attenzione! In tutti i casi di arresto di emergenza, una volta sanata la causa che ha
provocato I'arresto, si dovra mettere il selettore di velocita in posizione “0” e succes-
sivamente selezionare la velocita desiderata.
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Pulizia

Per mantenere delle condizioni igienico-sanitarie ottimali, Zumex raccomanda
di pulire la macchina minimo 1 0 2 volte al giorno, a seconda dell’uso.
Per una corretta pulizia & necessario seguire i seguenti passi:

Mettere l'interruttore posteriore in posizione “0” e collegare la macchina dalla rete
tirando la spina (mai tirando il cavo).

Smontare il manico sollevandolo dalla parte anteriore.
Smontare il coperchio sollevandolo verso I'alto e separare la vaschetta residui.
Smontare il rubinetto e il sottobicchiere.

Smontare l'insieme composto dal filtro-grattuggia e la vasca, tirando verso
I'alto quest’ultima. Dopo la fase di smontaggio, sara possibile separare senza
difficolta entrambi gli elementi.

CIOIOIONC,

Attenzione! Fare molta attenzione al filtro-grattuggia. Non toccare le punte
affilate della grattuggia, sono molto taglienti.

EE;/\
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Tutti i pezzi possono essere lavati in lavastoviglie. Se la polpa si fosse seccata
e aderendo cosi ai componenti, si consiglia di lasciarli a bagno in una soluzione
di acqua e detersivo per stoviglie fino a che non si sia ammorbidita. In seguito,
potrete introdurre il frullatore nella lavastoviglie.

La parte esterna del frullatore (gruppo motore) e la zona di gomma su cui appoggia
la vasca devono essere pulite con un panno umido.

Successivamente, pulire usando un panno inumidito in acqua pulita fino a
rimuovere ogni traccia di sapone, dopodiché assicurarsi di asciugare la superficie
della gomma completamente.

Terminata la manutenzione del frullatore, montare tutti gli elementi in ordine
inverso rispetto allo smontaggio. Controllare che tutti i pezzi siano correttamente
assembilati e ben fissi.

Quando montate il filtro-grattuggia, controllare che coincida correttamente
spingendolo verso il basso fino in fondo.

Si consiglia di smontare regolarmente la grattugia del filtro per permetterne
una pulizia piu profonda. Quindi, rimontarlo secondo le indicazioni. Quando
riassemblato, si raccomanda di fissare il dado saldamente aiutare, se necessario,
con una chiave.

ATTENZIONE

Per evitare che la polpa si secchi tra un uso e un altro, rendendo piu complicata la
pulizia del frullatore, versare una caraffa d’acqua nel vano in cui si introducono i
frutti mentre la centrifuga & accesa. Questo procedimento € utile anche per evitare il
miscuglio di sapori quando vengono frullati diversi tipi di frutta.
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Accessori

Quali sono le esigenze specifiche della tua attivita?

KIT SCARICO DIRETTO

Con il Kit Scarico Diretto

di uso intensivo, potrai eliminare
gli scarti in modo continuo,
senza bisogno di svuotare la
vaschetta, rendendo piu facile
I'utilizzo della tua centrifuga

e offrendole una maggiore
autonomia.



Ricette

Ricette Multifruit

Scopri tutte le ricette facili da realizzare. Abbina frutta e verdura per ottenere combina-
zioni energetiche, antiossidanti, detox... Libera la tua fantasia e scopri nuove combinazioni
ricche di colore e sapore.

Scopri il ricettario Multifruit
SU Www.zumex.com



Rilevazione di avarie

AVARIA CAUSA POSSIBILE CORREZIONE
Macchina scollegata Connetterla alla rete
Non arriva corrente Controllare che la spina sia
alla spina inserita
Sostituire (la macchina
Fusibile bruciato ne include uno di riserva)
LA MACCHINA

NON FUNZIONA.
ILLED E SPENTO

Dettagli Fig. 1

Maniglia mal
collocata

Controllarne la corretta
collocazione

Corpechio mal
collocata

Controllarne la corretta
collocazione

Guasto interno

Contattare il Servizio
Tecnico

LA MACCHINA NON
FUNZIONA. ILLED
LAMPEGGIA (solo per
macchine 115V)

Secchiello dei residui
separato dal corpo
della macchina

Annettere il secchiello dei
residui alla macchina nella
sua posizione corretta

Guasto interno

Contattare il Servizio
Tecnico




AVARIA

CAUSA POSSIBILE

CORREZIONE

LA MACCHINA
FUNZIONA, MA IL
LED E SPENTO

Guasto all’interno
della macchina

Contattare il Servizio
Tecnico

LA MACCHINA SI
BLOCCA SPESSO
DURANTE LA
CENTRIFUGAZIONE

Tensione di rete
insufficiente

Controllare che la tensione sia
quella indicata sul manuale

LA MACCHINA VIBRA

Filtro squilibrato a
causa della presenza

Smontare il filtro e pulirlo

MOLTO di frutta
Coperchio pieno di Smontare il coperchio e
residui pulire
SUCCO CON
ECCESSO DI Licuando fruta - .
POLPA Utilizzare velocita 1 per

Centrifugazione di
frutta molle a
velocita 2

frutta molle e velocita 2 per
frutta dura

Il succo contiene

Estrarre I'antigoccia e pulire.

LANTIGOCCIA semini 0 eccesso Utilizzare la velocita 1 per la
SI INTASA di polpa frutta molle e la velocita 2 per
polp: frutta dura
IMPORTANTE

Qualsiasi operazione di bloccaggio della macchina deve essere effettuata dopo aver disinnestato I'apparecchio

dalla presa di corrente. Se, dopo aver effettuato le verifiche qui elencate, la macchina non funziona , chiamate

il Servizio Tecnico.

ZUMEX SERVICE Tel.+34 96 080 0999 - service@zumex.com



ZUMEX MPEOCTABIAET
Cuna Ha cny)x6e 380poBbsi

Multifruit — 9TO uWaeanbHas COKOBbDKMMasKa [ ODKMMA
MaKCUMasbHOro obbeMa Coka M3 JIHoObIX OBOLLUEN W (DPYKTOB.
bnarogaps aToM COKOBbIKMMAIIKE Bbl CMOXETE JIENKO MPUroTOBUTb
Camble pasHble COKN U KOKTEWAM 1 COKOHOMUTb BPEMS, YCUAMA 1
NPOAYKTHI.

Multifruit o6ragaeT cambIM  MOLLHBIM  MEXaH3MOM Ha  pPbiHKE.
BbicTpad 1 6ecliyMHasi, 9Ta COKOBbIKMMASIKa OTKPOET Mepes Bamm
HOBbIE BOSMOMHOCTM 1 TMOMOMET CO3faTb HACTOSLMIA YrofoK
CBEXXEBbIKATOrO COKa B BalLIeM Kade uim 6ape.

[laHHOe pyKOBOACTBO oTHOoCUTCS K Mogenu Multifruit.

3aperucTpupymTe CBOKO
COKOBbDKMManky Multi-
fruit sgecnb.
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Zumex Multifruit
PyKOBOJJ,CTBO noib3oBaTend

Mo>kanyiicTa, BHUMaATENbHO NPOYUTANTE MHCTPYKLUM, YTO6bI UCMONb30BaThb
BO3MOXXHOCTM BalLIero yCTPOICTBa ¢ MakcuMmanbHoi adheKTUBHOCTbIO.

OIrNABJIEHME
3 MPUNOXEHVE
98  BAXHAA MHOOPMALMA A7 MOSIb30BATE/A
101  TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKN
102 MHCTPYKUWW MO SKCIITYATALINN
102 OBLUEE OMMCAHWME
103 T0ArOTOBKA
104  OYHKLUVIOHMPOBAHWE
106 O4NCTKA
110 AKCECCYAPbI
112 OBHAPYXXEHWE W YCTPAHEHWE HEMCMPABHOCTEWN
118 [EKJIAPALIMA COOTBETCTBUA

KomMnaHwsi Zumex ocTaBnseT 3a co6oi NpaBo 6e3 NpefBapuUTEbHOMO YBEAOMIEHNS BHOCUTL 3MEHEHUS

B MH(OPMALMIO, COZlepXKaLLytocs B AaHHOM PyKoBOACTBeE.
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Ba)kHagd VIHd)OpMaI_LI/Iﬂ OnA nosib3oBaTend

- KOHKpeTHble napameTpbl Balled COKOBbDKMMANKM Zumex
(HanpskKeHue, YacToTa M ApyrMe BaXKHble AaHHble) YKasaHbl Ha
VMAEHTUDULMPYIOLLLEM fAP/IbIKe, KOTOPbIN HAaXO4MTCA Ha camMoM
yCTpOWCTBE.

MNMoMHUTE, YTO AN MOJIyYEHU KOHCYJbTauuu Mo Jilo6oMy
TEXHWYECKOMY BOMPOCY HEobXoAMMO, 06paTUTbCA K CBOeMy
OUCTPUOLIOTOPY / _ B~ oUUMANbHDBIA LIEHTP _TEXHUYECKOro
00Cny)XUBaHUs, 06513aTefiIbHO Ha3BaB CEepPUiiHbIA  HOMEP,
YKa3aHHbIW Ha MAEHTUDULMPYIOLLEM APJIbIKE.

- Ha Ttepputopuu WcnaHum KommnaHua Zumex MNpUHUMaeT
HeobXxoAMMble ~ Mepbl AfA OpraHvM3auuuM UsbupaTesibHOro
cbopa OTCNYXXMBLUMX CBOM CPOK COKOBbDKMMAJIOK, KQTOpbie
OHa BbINYCTUNA Ha PbIHOK, B LENAX CHWXEHWS BO3AeWUCTBUSA
Ha OKpY)XaloLLyto cpep,%. [MoXanyncra, CBSXKMTECb CO CBOUM
ouUMANbHBbIM™ OUCTPUBBLIOTOPOM Zumex AfiA  NpaBWIbHOW

YTUNU3aLMn STUX YCTPOWCTB.

- Ipn MoBpeXxaeHMy Kabena nuTaHrst ero 3aMeHa OCYLLECTBSETCH
MPOV3BOAMTENEM, LIEHTPOM MOCAENPOAKHOrO OOCTY>KMBAHUA W
JPYriM KBaMMMULMPOBAHHbBIM MEPCOHANOM BO M30EXKaHNE BOSMOXHbIX
PUCKOB.

- [pexkae YeM MpUCTYNUTL K OYKCTKE COKOBbDKMMASKU W ApYTViM
[ECTBISM MO YXOZy 3a Hel, 06513aTeNbHO OTKIIFOUMTE YCTPOMCTBO OT
cetu.

- Henbaa aonyckars, YTotbl AETU UMPasi C COKOBbDKAMATTKOW.

- JaHHOe YCTPOMCTBO MOTYT UCMOMb30BaTh ATV B BO3pPaCcTe OT 8 feT
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MpY YCAOBWK, YTO OHM [ENaroT 3TO MOJ KOHTPOMEM B3POCSIbIX UM YTO
OHW MPOVHCTPYKTMPOBaHb! MO BOMpPOcaM 6e30MacHoi aKCrlyaTaLmn
M MOTYT MOHSATb CBSA3aHHbIE C 3TUM PUCKA. O4UCTKA 1 0BCTy>KMBaHWe
COKOBbDKMMAIKV CUMaMm NoMnb3oBaTens He A0MKHbI MPOBOAWTHECA
[ETbMM, ECIIN TOSNBKO OHM HE AOCTUM M BO3PACTa 8 1T W AeNatoT ST MoA
KOHTpONeM B3poCsbix. O6Cny»KvBaHMe YCTPOMCTBA M ero CETEBOMO LLHYPa
crnenyeT NPOBOAVTDL BHE MPEAENOoB AOCAraeMOCTU AeTel MaLLe 8 NeT.
YCTPOMCTBO MOXET MCMOMb30BaTLCA /MLAMM  C MOHVDKEHHBIMM
(DUBNYECKVIMIA, CEHCOPHBIMA WA YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTSIMM. U
MLaMK, HE UMEROLLMM [OCTATOHHOMO OfbITa M 3HaHWIA, €C OHW
[eNatoT 3TO NOoA KOHTPOEM WM MOMYHMIA HEOBXOAMMbIE MHCTPYKLIM
Mo BOMpocam 6e30MacHoi aKCMayaTaLMM 1 MOHMMAKOT CBS3aHHble C
STUM PUCKM.
- COKOBbPKMMASIKY HENb3s YMCTUTE MO, CTPye BOAp!.
- YCTpOCTBO NMpeaHasHaj4eHo A/19 ODKMMa CoKa TOMBbKO M3 Tex (pyKTOB,
KOTOpble yKasaHbl B [aHHOM PyKOBOACTBE. Pasmep (MpyKTOB Takke
[O/MKEH COOTBETCTBOBATH YKas3aHHOMY B PyKOBOACTBE.
He wucrnonbayite pyKTbl, OT/MYHblE OT YKasaHHbIX B AaHHOM
PYKOBOACTBE.
- OBpalLLIaATECH C PEXKYLLIMI SEMEHTAMM C 6OSTBLLION OCTOPOXHOCTHHO
BO M36e)KaHe MOPE30B.
- Bo Bpems O4mCTKI COKOBBPKUMATKY, €e OBCTY)KMBAHMS U 3aMeHb
[eTanei 06s3aTeNbHO YOeaUTECH B TOM, UTO BUIKa BbIHyTa 3 PO3ETKM 1
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HaXoZWTCS B MOSe 3peHist.
-HacTnyCTpoCTBaBKOHTAKTECMMLLEBLIMUTMPOAYKTaMUCIIEAYETYNCTUTD
B COOTBETCTBUN C UHCTPYKLIVSIMI B rNaBe «O4MCTKA COKOBBIKMAITKIAY.
- He akcnnyatvpyiiTe COKOBbIKMMAIKY 6e3 Kakoro-méo 13 3NeMeHToB
6e30MacHOCTL.
- [laHHOe YCTPOCTBO MpeaHasHaueHo 151 UCTIONb30BaHWA B JOMALLIHMX
YCIIOBUISIX 1 B @aHANIOMYHbIX Chepax MpUMEHEHIS, HAarpPUMED:
* B KyXOHHbIX 30HaX [17151 epcoHaria B MarasvHax, oumcax 1 Apyrix
paBOUMIX MOMELLIEHNSIX;
“Ha (bepmax;
* A UICTIONb30BaHNA KIMEHTaMM B FOCTUHILIAX, MOTENSIX 1 APYrAX
SKUTbIX KOMIIEKCAX;
' B 3aBe/IEHVISIX, MPEOOCTaBSHOLLYX HOUET 1 3aBTPAK.

Ecnu y Bac ecTb NpepnoXXeHuss WiM KOMMEHTapuu B OTHOLUEHUU BO3MOXHOFO
YNYYLIEHUs HALLUMX COKOBbDKMMANOK WM CeTU O6CMYyXWBaHUs, TO MPOCUM Bac
obpalLaTbCA HaNPsIMYIO B KOMNaHUIo Zumex Mo agpecy:

ZUMEX GROUP, S.A.

Poligono Ind. Moncada Ill C/Moli 2. 46113 Moncada. Valencia. Espafa. Tel. +34
961 301 251 Fax: +34 961 301 255
zumex@zumex.com / www.zumex.com



TexHMYeckme xapaKkTEPUCTUKM

lMpousBoAUTENbHOCTb 120 kr/4 — 1,8 n/MUH
CkopocTb 3500 06./Mu1H 1 4 500 06./MWH
MowHoCTb 870 BT
Pacxop, 1.8A
e 220-240 V1 50/60 Hz
115V 160 Hz
Pa3smepbl 290 x 500 x 510 mm
Bec HeTTO 15 kr
3awuTa oT BNaru IPX1
YpoBeHb 3ByKOBOro AaB/ieHus Hwxe 70 ob

BesonacHocTb

CuctemMa npegoxpaHUTEeNbHbIX
0aTYMKOB U TEMNI0BOM 3aLUUTbI

MakcumanbHbI pa3Mep
¢pykTa

75 MM




O6Lee onucaHue

1 ToplweHb

5 KpaH ¢ aHTuKanenbHoun
cucTemon

9 [aiika B OCHOBaHUK
dunbTpa

2 Kpblwuka

6 bak gns otxomoB

10 OcHoBaHue ¢unbTpa

3 Pyuka-zaTBOp

7 MNoppoH ans ctakaHoB

11 dunbTp

4 bak us
Hep)xaBetoLLen cTanmn

8 [leTanb U3 HepaBeroLLei cTanu
MoffoH Ans cTakaHoB

12 [Juck-uamenbymTenb
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[MogrotoBka

Mepen Hayanom paéOTbI C COKOBbDKUMAJIKOM BbIMONIHUTE cnepywouwiue [encTeus:

@ V3BfeKknTE COKOBbIKMMANKY W3 YNakoBKM W MOCTaBbTe ee Ha POBHYHO
FOPW30OHTaIbHYO MOBEPXHOCTb.

@ BktounTe ceTeBON WHYP B CTaHAAPTHYHO PO3ETKY ¢ 3a3emneHunem (Puc. 1).
@ PaamecTnTe 6aK Anst OTXOAO0B TaK, Kak nokadaHo Ha Puc. 2. YTobbl 6ak ocTaBancs

YNCTbIM, MOXXHO MOMECTUTb BHYTPW HEro naket Asd Mycopa Tak, Shrelel] Kpas
MakKeTa NoKpbiBasin BEPXHKOKO KPOMKY 6aka.

@ Y6eantecb B MpaBUIbHOM  KPEMeHUM 3/IEMEHTOB, BO3LENCTBYHOLMX Ha
npefoxpaHuTeNbHble AaTyvku. B MPOTMBHOM Cry4Yae YCTPOWCTBO He Oyaet
pa6oTaTb.

@ MomuuTe! Tpy6ka Ana nogayun GpyKToB UMEET AvameTp 75 MM.
[na opkuma GpyKToB GOMbLUErO pasMepa NpeaBapUTebHO
cneayet ux nopesatb. Ecnin pasmep dpykTa MeHblle AviamMeTpa
TPYOKM, TO MOXKHO NMoJAaBaTh N0 HECKObKO (GPYKTOB 3a pas.




DYHKLMOHMPOBAHME

MoaroToBka pyKTOB:
- Mepe 0TKUMOM (BPYKTbI 1 OBOLLY OBA3ATENBHO HYXKHO MOMbITh.

- Tpu MCnonb30BaHUM GPYKTOB C HECELOBHOM KOXYPOit (Hanpumep,
aHaHacoB, ap6y30B, MaHro, KUBY U T.41.), NEpes; OTXKMMOM HEOBXOANMO
OUUCTHTb WX OT KOXKYPbI.

- Mpyv 1Ccnonb3oBaHM GPYKTOB € KOCTOUKaMM KpyrHbIX PasmMepoB
(HanpyMep, NePCYIKOB, CAIMB UMM YePELLIHM), CrieflyeT N3BEYb KOCTOUKY
nepes OTKUMOM.

- Ecnv pasmep (hpyKToB MpeBbILLIaeT AuameTp TPYEKM MoAAtOLLEro

yCTpoicTBa (75 MM), TO Nepef 0KUMOM 3TV (PPYKTbI Hy>KHO MopesaTh.

Ecnv paamep hpyKToB MeHblLLe anameTpa TpYOKM (75 MM), TO MOXKHO
OTXKMMATb MO HECKOSbKO (hPyKTOB 3a pas.

- PekoMeHAyeTCst BbIMOMHWTL O4MCTKY COKOBBIXVMAIKM Nepes
nepBbIM UCronb3oBaHvieM. CM. pasaen «OuncTKa.

dyHKUMOHUPOBaHMWe

o

Msirkvie bpyKTbI v
OBOLLY

YKecTkvie bpyKTbI 1
OBOLLYM

@ BKntOUMTE YCTPOCTBO, YCTAHOBMB BbIKMOHATENb Ha 0BPATHOM CTOPOHE B MONOXEHNE

«l» (Puc. 1). YcTaHoBWTe 6aK /1151 OTXOLI0B Ha CBOEM MECTE, MPYXKATbIM K 3a[1HEl CTEHKe
YCTPONCTBA. BHUMaHue! Ecnn paboudee HanpskeHre ycTpoicTBa cocTaenaeT 115 B 1
CBETOAMOAHAA NaMroyka MUraet, To 6aK A1t OTXOAOB YCTaHOB/IEH HEMpaBUIbHO.
BepHuTeCh K NONOXKeHMO «O0» 1 yCTaHoBMTE 6aK /19 OTXOA0B MPUXKaTbIM K 3afHel
CTeHKe COKOBbIXMMarKX. Ecnm namnodka npofoiKaeT MuraTb, TO 06paTuTeCh B
CNy>KOY TEXHUHECKOM noaaepku (Puc. 2).

IMomecTnTe cocyf nof OTBEPCTUEM /1A MOAAUM COKa U BbIGEPUTE Hy>KHYHO CKOPOCTb
(1 nnn 2). [inst MaxcymasbHOM MPOoU3BOAUTENBHOCTI Ha CKOPOCTY 1 CrielyeT OTKMMaTh
MArkvie hpyKTbl (HanpymMep, s6nokw, aHaHachl, apby3bl, KIyGHYIKY, BUHOrpag,). CKopocTb
2 NpeAHasHayeHa Anst KeCTKVX GPYKTOB 1 OBOLLIEN (HampyIMep, MOPKOBY, GPOKKOMN,
nyKa-nopes,, CBeKSbl v T.4.). Tocse BbIGopa CKOPOCTM YCTPOUCTBO MPUCTYNUT K paGoTe.
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INpy 3TOM CBETOAMOAHAs NaMMoyKa ByAeT ropeTb HemuratoLLmm ceeToMm (Puc. 3).

MomecTvTe GpyKTbl B OTBEPCTME U HafaBUTe Ha HUX MopluHeM. COK ByaeT roto
HeMeZJIeHHO.

YTOBbI OCTAHOBWTb PABOTY COKOBBIKMMAIKY, YCTAHOBUTE BbIK/HOYATEb B MOOMKEH!E
«0». MOMHMTE, YTO COKOBbKMMASIKA BYAET HAXOAMTLCA B PEXXMME OxXKMaaHNSs, noka
BbIK/KO4ATESb Ha 06PATHOI CTOPOHE He ByAET YCTAHOBIEH B NOSOXKeH:e «0».

Bo m3bexaHne yTeuky coka BO Bpemsi OXuaaHust mpuBeauTe B AeViCTBME KpaH C
aHTUKanesbHOM ccTeMO, MOBEPHYB ero Ha 180° (Puc. 4).

MPUMEYAHUE: B HekoTOpbIX CyYasx, Korga YCTPOMCTBO AOMroe Bpemsi OCTaeTcs
B MONOXeHUM «0», aKTUBMPYETCH BHYTPEHHWIA BEHTUNATOP CUCTEMbI OXNTaXAEHNS,
KOTOPbIA W3A3ET HErPOMKMIA LUyM. 3TO HOpMaribHbI MPOLECC B SKCnyaTauum
COKOBbIXXMMAIKN.

Bo Bpems paboTbl COKOBBIKUMATIKY, MPU aKTUBaLMM PyUKI 3aTBOPA UK U3BNEYEHM
6aKa anga oTXoA0B (Tonbko Ans 115 B) NponcxoauT aBapuiiHas OCTaHOBKa YCTPOMCTBA.
Kpome Toro, cokoBbbKUManka He GyneT paboTaTb, €CiM He YCTaHOBNeH GaK Ans
OTXO[IOB.

[TpV BO3HNKHOBEHUM CO0EB B CHCTEME MUTaHWSI BO BpemMaA pa6OTbI O60p\/LlOBaHl/lﬂ,
COKOBbDKMMasika He 3aryCKaeTtCA CaMOCTOATENIbHO Moc/e BOCCTaHOBMEHMA
QNeKTponnTaHnA. YT106bI 3aMyCTUTb  YCTPOWCTBO, HEO6XO,ELI/]MO YCTaHOBUTb Kak
CEeNEKTOoP, TaK 1 BbIK/KOYATE b B NONIOXEHNE «0».

[Nocse NoBTOPHOIO MOAKIOHEHNA YCTPOVICTBA Ui BOCCTAHOBSIEHWA MIEKTPOMNMUTaHWS,
HEOOXoAMMO CHOBa MOBTOPUTL BECH MPOLIECC 3amycKa HauvHas ¢ wara 1.

Bo v36exKaHe HeCHaCTHbIX Cy4aeB He 3anycKaiTe COKOBbPKVMAIKY 6e3 yKa3aHHbIX
31eMEHTOB 6e30MacHOCTU: PyYKU, KPbILLKK 1 6aka A 0TXOA0B (Tonbko Ans 115 B).
BHumanue! B nto6om cnydae, mpy aBapuitHOM OCTaHOBKE, MOCNE YCTpaHeHust ee

MPUYMHbBI YCTaHOBWTE CENEKTOP CKOPOCTU B NOMoxKeHYe «O», 1 TONbKO 3aTeM BblbepuTe
HY>KHYHO CKOPOCTb.
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Ouunctka

KomnaHuns Zumex pekoMeHyeT YNCTUTb COKOBBIKUMANKY MUHUMYM OAVH WK [1Ba pa3a
B [ieHb, B 3aBWCUMOCTW OT MHTEHCMBHOCTU €€ UCMOMb30BaHus, B LieNsX COOMOAeHNs
TpeboBaHWIA NMULLEBOM M1reHb!.

[ina npaBUNbHOI OYMCTKM NpUGOpa BbINOHUTE CriefytoLLue AeNCTBUS:

YcTaHoBWTE BbIKIKOYaTENb B NOMOXeHVe «0» U OTKIKOUMTE COKOBbIKMUMAIKY OT
CETW, BbIAEPHYB BUIIKY U3 PO3ETKM (H1KOrAa HE TAHUTE 3a LUHYP).

113BnekuTe pyuKy, MOAHSIB ee criepeay.
CHUMWTE KPbILLKY, NOTSHYB B HanpaB/ieHWW BBEPX, U M3BMEKUTE GaK [/1st OTXOA0B.
CHUMWTE KpaH 1 MoA/0H /15 c6opa Kanesb.

Pazbepute 6n0K 13 GunbTpa ¢ pe3uamn 1M HGaka. [na 3TOro noTsHUTe Gak B
HarnpasneHun Beepx. [ocne 13BMeYeHVs Bl KOHCTPYKUMU MOXHO 6€3 YCUmuiA
pas3beyHUTbL 06a arleMeHTa.

@OE ©

BHumanme! Cobntofalite 0OCTOPOXKHOCTb MPU 0BpaLLEHNMN C PEXXYLLMM DUABTPOM
Bo nsbexkaHne nopesoBs He KacaiTecb OCTPbIX KpaeB

>
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Bce getann MOXHO MblTb B MOCYAOMOEYHOM MallmHe. [pu HanmnaHum Cyxux
OCTaTKOB MSAKOTW Ha AeTann peKOMeHAYyeTCA NOrpy3nTb MX B MblflbHbI PAaCTBOP,
NPUroAHbIA NS NOCYAOMOEYHbBIX MalUWH, YTOBb! pa3MArdynTb aTv ocTaTku. [ocne
3TOr0 AT MOXHO MOMECTUTb B MOCYAOMOEYHYO MaLLMHY.

O4nCTKY BHELUHel MOoBepxXHOCTW ycTpolicTBa (MOTOPHOrO 6110Ka) U pPe3vHOBOW
NOACTaBKM Ans 6aka cnefyeT OCyLLECTBASATb C MOMOLLIBHO BIAXKHOW BETOLUW.

3aTemM NPOMOWTE TPSMKOM, CMOYEHHOM YMCTOM BOAOMN, MOKa He OCTAHETCS Mbl/TbHbIX
cnefoB, 1 ybeauTeCh, YTO MOBEPXHOCTb PE3WHbI NOMHOCTHIO CyXasi.

[o OKOHYaHWK OYNCTKM cobepuTe BCE feTamm B 06paTHOM nopsaake. YoeanTech B
TOM, YTO BCe YaCTy COKOBbIKMMANKM NPaBWIbHO COB6PaHbl 1 HAEXHO 3aKPEnsIeHb!.
IMpw ycTaHOBKe pexxyLlero hunbTpa yéeamnTech B ero NpaBuibHOM KperneHun. ns
3TOr0 HAXXMUTE C CUOW B HaNpaBAeHWN BHK3, 40 ynopa.

[na 6onee TWATENbHOM OYMCTKM PEKOMEH[YeTCsl BpeMsl OT BPEMEHV CHUMaTb
pexyLLpe anemMeHTbl ¢ hunbTpa. Npy NOBTOPHOM COOPKE PEKOMEHLYETCS MNIOTHO
3aTAHYTb rankKy, UCMOoNb3ys rae4HbIN KIIHOY.

NMOMHUTE

Bo wnsbexkaHne BbICbIXaHW OCTaTKOB MSKOTM BO BpeMaA MpocTod O()Opy,ﬂlOBaHMﬂ,
MeOSIEHHO BbiNeiTe 3HaYUTENbHbIN 06bem BOAbl B OTBEPCTME ANA noaayn d)p\/KTOB
paéoTaromeM COKOBbDKMMASKK. TO e camMoe MOXHO caenatb v And Toro, YTOGbI
npeaoTBpaTuTb CMeLnBaHMe BKYCOB Mpy OTXKMME pa3HbiX BUAOB (l)pyKTOB 1 OBOLLIEN
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Akceccyapbl

YTo Hy>XXHO BaLuemy 6usHecy?

KOMITIEKT 1A
YCTAHOBKW HA
CTONEWHNLE

C KOMMMeKToM Anst
YCTaHOBKM Ha CTOMELUHLE
MpY MHTEHCVBHOM
MCNOb30BAHNM MOXHO
NErko 1 HenpepbIBHO
yAaNATb OTXOfpb!,

6e3 Heo6X0AMMOCTH
OnyCTOLLIEHMS 6aKa,

YTO 3HAYMTENBHO
YMpOLLIGeT aKCryaTaumo
COKOBbIXKMMATTKM

1 0becrneyvBaeT ee
ABTOHOMHYHO PaboTy.
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PeuenTbl
PeuenTbl Multifruit

OTkpoiiTe ansa cebst Bce BO3IMOXHbIe pelienTbl. CodeTaiiTe hpyKTbl M OBOLLM 1 MOsyYaiiTe
CMeCY, 3apsiKaroLLivie SHepriei, ¢ aHTUOKCUAAHTHBIMU U APEHAXHBIMU CBOMCTBAMM...
[aiiTe BoMto haHTasum 1 NpuaymaiiTe HoBble KOMBUHALWMW, MOMHbIE BKyCa W LBETA.

Bee peuenTtbl Multifruit Ha caitTe
www.zumex.com



O6Hapy>»XeHne HencnpaBHOCTEN

BO3MOXXHASA

HEUCMPABHOCTb MPUYMHA MEPbI
YcTpoiicTBo MopkntounTe yCTPOMCTBO K
OTKJIHOYEHO nUTaHuo

YCTPOWCTBO HE

B poseTky He
nocTynaeT TOK

MpoBepbTe po3eTKy

3ameHuTe (YyCTpoNcTBO

Meperopen nocraensieTcs ¢
EABOJAEB npefoxpaHnTenb OZIHAM 3aMnacHbIM
niﬂngm(/iqmﬂ npepoxpanutenem) Puc. 1
HEroput. 7
HenpaBunbHo Y6enutech B NpaBUIbHOCTM
ycTaHOB/EHa KpblLKa YCTaHOBKM KPbILLKK
HenpaBunbHo Y6eamTech B NpaBubHOCTM
ycTaHOB/IeHa pyyKa YCTaHOBKM PyyKu
- - CBSIXXMTECH CO CIYX60M
BHyTpeHHUI1 c6oin =
TEXHUYECKOWN NOAAEPKKM
YCTPOVICTBO HE bak ansa otxon0B YcTtaHoBuTe 6aK Ans
PABOTAET. OTCOEAMHEH OT OTXO/10B B NpaBu/ibHOe
CBETOAMOHASA Kopryca ycTpoiicTBa nosioXeHune
JTAMIMOYKA MUTAET.

(Tonbko ans 115B).

BHyTpeHHUI1 c6oin

CBSIXXMTECH CO CIYXX60i1
TEXHUYECKON NOAAEPKKM




BO3MOXXHAA

HEUCIMPABHOCTb MEPbI

< 25 NMPUYNHA
YCTPOMCTBO
PABOTAET, O4HAKO & & =
CBETOIMOAHAS BHyTpeHHwui1 c6oit CBsXUTECH co cnyx6omn
NIAMMOYKA HE o6opyfoBaHus TEXHUYECKOW NOAAEPKKMN
FOPUT
YCTPOUCTBO HenocTatouHoe [poBepbTe, YTO HaMpsXeHne

BJIOKUPYETCA BO
BPEMSA OT)XXUMA

HanpsaXeHwe B CeTn

COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY B
pyKOBOACTBE

YCTPOUCTBO
CJ/INLLKOM CUJTIbHO Egﬁzg;?::g l?;_”;:ma Pas6epute 1 npouncTute
BUBPUPYET BO GunbTp

BPEMSA OTXUMA

[aBneHus hpykToB

CJIMLLKOM MHOro
MAKOTU B COKE

M36bITOK OTXOA0B B
KpbILLKE

Pas6epute 1 npouncTuTe
KPbILLKY

OTXUM MAFKUX
(PYKTOB Ha CKOPOCTH
2

Mcnonb3yiTe ckopocTb

1 Ans MArKUx GpyKToB U1
OBOLLei U CKOPOCTb 2 Ansi
XECTKMX.

KPAH 3ACOPEH UK
TEYET

B coke cnvwkom
MHOr0 KOCTOYEK Un
MSIKOTH

W3Bnekute n npouncTute
AHTUKaNENbHYHO CUCTEMY.
WcnonbayiiTe ckopocTb 1 Ans
MSIFKVX PYKTOB 1 OBOLLIEH 1
CKOPOCTb 2 [iJ151 YXECTKUX.

BHUMAHUE

Jobble AencTBua and pa:ﬁ()ﬂowponaum YCTpoOMCTBa AO/HKHbI OCYLLUECTBAATLCA TOSMbKO MPU OTKKOHEHUN
ot cetw. Ecnn nocne Bcex MNMPOBEPOK }/CTDOMCTBD OCTaeTcs B Hepaéoqu COCTOSIHNW, CBAXXUTECH CO Cﬂy)KL/]OM
TeXHU4EeCKOU NOAAEP>KKN

ZUMEX SERVICE Tel.+34 96 080 0999 - service@zumex.com
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EU Declaration of Conformity



UE Declaration of Conformity

ZUMEX GROUP S.A., whose registered offices are situated at Poligono Industrial of Moncada I, C/
Moli, 2 - 46113 Moncada, Valencia (Spain) does here by declare, under its sole responsibility, that the
Multifruit Blender machine models conform to the following harmonised standards:

EN 60335-1
+AC
+ A1

EN 60335-
2-14
+ A1
+AC

EN 62233

CISPR 14-1
+A2

CISPR 14-2
+A2

IEC 61000-3-2
+A2

IEC 61000-3-3

NSF/ANSI 8

NSF/ANSI 51

2012
2014
2014

2006
2012
2013

2008

2005
2011

1997
2008

2005
2009

2013

2012

2014

Safety of household electrical appliances and similar. Part 1: General
requirements.

Household and similar electrical appliances - Safety - Part 2-14:
Particular requirements for kitchen machines.

Measurement methods for electromagnetic fields of household
appliances and similar apparatus with regard to human exposure.

Electromagnetic compatibility - Requirements for household appliances,
electric tools and similar apparatus - Part 1: Emission.

Electromagnetic compatibility - Requirements for household appliances,
electric tools and similar apparatus - Part 2: Immunity - Product family
standard.

Electromagnetic compatibility (EMC) - Part 3-2: Limits - Limits for
harmonic current emissions (equipment input current <= 16 A per phase).

Electromagnetic compatibility (EMC) - Part 3-3: Limits - Limitation of
voltage changes, voltage fluctuations and flicker in public low-voltage
supply systems, for equipment with rated current <= 16 A per phase and
not subject to conditional connection.

National Sanitation Foundation - Commercial powered food preparation
equipment.

National Sanitation Foundation - Food equipment materials.
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Copying with the provisions of the European Directives set out below:

2006/42/UE

2014/35/UE
2014/30/UE
REG.(UE)
N° 10/2011
2011/65/UE

2012/19/UE
REG.(UE)
N° 2023/2006

REG.(UE)
N°1935/2004

Security on machinery

Electrical equipment designed for use within certain voltage limits

Electromagnetic compatibility (EMC)

Plastic materials and articles intended to come into contact with foodstuffs

Restriction of the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment (RoHS)

Waste electrical and electronic equipment (WEEE)

Good manufacturing practice for materials and articles intended to come into
contact with food

Materials and articles intended to come into contact with food

Moncada, February 06th, 2019

c € Francisco Serrano
Operations Manager



OEKJTAPALINA COOTBETCTBUA UE

Mbl, Tpynna ZUMEX GROUP S.A., pacnonoxenHad no appecy Poligono Industrial de Moncada I,
C/ Moli, 2 - 46113 Moncada, Valencia (Espafia), nog HaLly UCKIHOUYMTENbHYIO OTBETCTBEHHOCTb 3asABSAEM,
4TO MOAenb annapata Multifruit cooTBETCTBYET CrefyHoLLMM rapMOHU3UMPOBAHHbBIM CTaHAaPTaM:

EN 60335-1
+AC
+A11

EN 60335-2-14
+A11

+AC

EN 62233

CISPR 14-1
+A2

CISPR 14-2
+A2

IEC 61000-3-2
+A2

IEC 61000-3-3

NSF/ANSI 8

2012
2014
2014

2006
2012
2013

2008

2005

2011

1997
2008

2005
2009

2013

2012

ONeKTPo6bITOBbIE MPUGOPbLI U aHanornyHoe o6opyaoBaHue. besonacHoCTb.
YacTb 1: O6Lpme TpeboBaHMs.

3NeKTPOBLITOBbIE NPUEOPbI U aHANOrMYHOe 060pY/A0BaHUe. be3onacHOCTb.
YacTb 2-14: Ocobble TpeGOBaHUSA K KyXOHHON TEXHUKE.

MeToAbl N3MEePEHVISt SNEKTPOMArHUTHBIX MONER 3N1eKTPOObLITOBbLIX pUEopoB
1 aHanorn4yHoro 060pyA0BaHNS B HacTy BO3LAENCTBUS NX U3NYYEHUS Ha
Yyenoseka.

3neKTpoMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb. TpeGoBaHUS K 91eKTPOGHITOBbIM
npuéopam, 3MeKTPOMHCTPYMEHTAM U aHaNorM4yHOMy 060pyZI0BaHMI0. YacTb
1: 3nyyeHne

9neKTpOMarH1THas COBMECTUMOCTb. TpeGoBaHWsi K 3/1eKTPOObLITOBbIM
npréopam,, 3NeKTPUHECKUM UHCTPYMEHTaM Y aHaNorVHHOMY O60PY/0BaHMIO.
YacTb 2: 3awmTa. CtaHaapT AN rpynnbl OA4HOPOAHbBIX U3AENWA.

3neKkTpomarHuTHasi coBmecTmocTb (OMC). YacTb 3-2: OrpaHuyeHws.
OrpaqueHm Ha u3ny4yeHne, CO3[aBaeMOe TapMOHWMYECKMMUM TOoKamMu
(o6opyaoBaHue ¢ BXOAHbIM TOKOM <= 16 A Ha thasy).

3neKTpoMarHuTHas coBmecTUMoCTb (AMC). YacTb 3-3: Orpanuudenus.
OrpaHu4eHnst Ha W3MEeHEeHUst HanpsXXeHUs, KoneGaHWs HamnpshkeHns 1
CKaYKU HamnpsiKeHnsi B OBLLECTBEHHBIX H3KOBOMBTHbIX CETAX NMUTaHWA Ans
060PY/0BaHNS C HOMUHASbHBIM TOKOM <= 16 A Ha (hasy 1 He noanexatiero
YCNOBHOMY COEVMHEHMIO.

HaumnoHanbHbI hoHL cCaHUTapHOM 3aLmTbl — KoMMepyeckoe
060pyA0BaHME /15 NPUrOTOBEHNS MULLW.
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NSF/ANSI 51 2014 HaumoHanbHbIf hoH/ caHUTapHOM 3alumTel — MaTepuansl, UCrnonbayemMble
B NWLLEBOM 060PyA0BaHNN.

MbI BbIMONHsAEM TpeéOBaHV]ﬂ COOTBETCTBYHOLLNX ,D'VIDE‘KTI/IB EC, NepeYnCNeHHbIX HUXE:!

2006/42/UE Be3onacHoOCTb MallnH 1 060pyA0BaHMS.

2014/35/UE OnekTpuyeckoe 06OPYAOBaHWe, MpeAHasHadeHHoe AN NpPUMEHeHUs B
onpefeneHHbIx npefenax Hanpsixxenust (HN3KOBONbTHOE 06OPYAOBaHME).

2014/30/UE 3neKTpoMarHUTHasi CoBMecTUMOCTb (AMC).

REG.(UE) [nactvkoBble MaTepuanbl W U3[enus, npefHasHayeHHble ANA KOHTakTa C

N°10/2011 NPOAYKTaMu NUTaHUS.

2011/65/UE OrpaHvdeHns Ha coaepykaHue onpeaeneHHbIX ONacHbIX U BPeAHbIX BELLECTB B

3/1EKTPHUYECKOM 1 3MIEKTPOHHOM 060pyAoBaHin (ROHS)

2012/19/UE OTXO/bl SNEKTPUYECKOTO W B1EKTPOHHOrO 060pyaoBaHis (WEEE).

REG.(UE) Xopoluas npakTvka NponsBOACTBa MaTepuanos 1 U3aenui, npegHasHaveHHbIX
N°2023/2006 AN KOHTaKTa C MULLEBBIMU NMPOAYKTaMU.

REG.(UE) MaTtepuanbl 1 un3genus, npegHasHauyeHHble AN KOHTaKTa C NULLEBbIMMU
N° 1935/2004 NpoAyKTaMu.

MoHkaaa, 6 hespansa 2019 roga

c € ®paHcucko CeppaHo
MeHe[yKep No Npou3BOACTBY



‘% Zlimex

Zumex Group | Headquarters
Tel. +34 961 301 251
zumex@zumex.com

Service:

Tel. +34 960 800 999
service@zumex.com

Zumex France

Tel. +33 975 187 354
zumexfrance@zumex.com
Service:

Tel. +33 (0) 182 880 072
service@zumex.com

Zumex North America
Tel. +1 305 591 0061
zumexusa@zumex.com

Technical Assistance:
1-877-ZUMEX-TA (+1 877 986 3982)
service.usa@zumex.com

Zumex Mexico
Tel. +52 (55) 5212-0619
zumexmexico@zumex.com

Service:
Tel. +52 (55) 5212-0619
service.mx@zumex.com
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